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Amasadora
Mixing Chef

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidi-
do por la compra de un producto de
la marca TAURUS.

Su tecnologia, diseno y funcionalidad,
junto con el hecho de superar las
mas estrictas normas de calidad

le comportaran total satisfaccion
durante mucho tiempo.

Descripcion

A Tapa anti salpicaduras
B Anclaje accesorios

C Bol

D Programa amasador
E Botdn Arranque/parada
F Velocidad pulsacién

G Selector velocidad

H Programa batidor

| Palanca seguridad

J Batidor

K Mezclador

L Gancho amasador

A

Consejos y advertencias de segu-
ridad

- Leer atentamente este folleto

de instrucciones antes de poner

el aparato en marcha y guardarlo
para posteriores consultas. La no
observacién y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el

apartado de limpieza.

Entorno de uso o trabajo:

- Mantener el area de trabajo limpia
y bien iluminada. Las areas desorde-
nadas y oscuras son propensas a que
ocurran accidentes.

- No colocar el aparato sobre super-
ficies calientes tales como placas de
coccidn, quemadores de gas, hornos
o similares.

- Situar el aparato sobre una super-
ficie horizontal, plana y estable, que
soporte su peso.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable
eléctrico o la clavija dafada.

- Antes de conectar el aparato a la
red, verificar que el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas coinci-
de con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de
toma de corriente que soporte como
minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir
con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

- No utilizar ni guardar el aparato a
la intemperie.

- Sialguna de las envolventes del
aparato se rompe, desconectar
inmediatamente el aparato de la red
para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido,

si hay sefales visibles de dafos, o si
existe fuga.

- No forzar el cable eléctrico de
conexion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o
desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de
conexion alrededor del aparato.



- No dejar que el cable eléctrico de
conexion quede atrapado o arrugado.
- Verificar el estado del cable eléctri-
co de conexion. Los cables dafados
o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

- No tocar la clavija de conexion con
las manos mojadas.

Seguridad personal:

- No tocar las partes moviles del
aparato en marcha.

Utilizacion y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar
completamente el cable de alimenta-
cion del aparato.

- No usar el aparato si sus ac-
cesorios no estan debidamente
acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios
acoplados a él presentan defectos.
Proceda a sustituirlos inmediata-
mente.

- No usar el aparato si su disposi-
tivo de puesta en marcha/paro no
funciona.

- No mover el aparato mientras esta
en uso.

- No utilizar el aparato inclinado, ni
darle la vuelta.

- No forzar la capacidad de trabajo
del aparato.

- Desenchufar el aparato de la red
cuando no se use y antes de realizar
cualquier operacion de limpieza.

- Este aparato esté pensado Unica-
mente para un uso doméstico, no
para uso profesional o industrial

- Este aparato esta pensado para
que lo usen adultos. No permitir que
lo usen personas no familiarizadas
con este tipo de producto, personas
discapacitadas o nifos.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

- Guardar este aparato fuera del
alcance de los nifios y/o personas
discapacitadas.

- Usar siempre el aparato bajo
vigilancia.

- No dejar el aparato en marcha
reposando encima de una superficie.
- No utilizar el aparato mas de 6
minutos seguidos. Dejarlo enfriar en
reposo durante 20 minutos antes de
volver a utilizarlo.

- Prestar especial atencién durante
las operaciones de montaje, desmon-
taje de las cuchillas, ya que estan
afiladas y existe riesgo de corte.
Servicio:

- Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones de
uso, puede comportar peligro, anu-
lando la garantia y la responsabilidad
del fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Retire el film protector del aparato.
- Antes de usar el producto por
primera vez, es aconsejable utilizarlo
sin alimentos.

- Antes de usar el producto por
primera vez, limpie las partes en
contacto con alimentos tal como se
describe en el apartado de Limpieza.
Uso:

- Desenrollar completamente el
cable antes de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red
eléctrica.



- Presionar hacia abajo la palanca de
seguridad (1) para levantar el brazo
de la maquina. (Fig.1)

- Fijar la tapa anti salpicaduras(B)
en el brazo de la maquina en sentido
anti horario y cerciorarse que quede
bien fijada.

- Fijar el bol (C) en la base y fijarlo
segun indican las marcas de las
flechas. (Fig.2)

- Fijar el accesorio batidor (J),
mezclador (K) o amasador (L) segln
se desee en el anclaje haciendo co-
incidir el agujero y girarlo en sentido
anti horario hasta que quede bien
acoplado (Fig.3)

- Presionar hacia abajo la palanca
de seguridad (l) mientras presiona la
parte superior del cuerpo hacia abajo
hasta que la palanca de seguridad (I)
vuelva a su posicion inicial (Fig.4)

- Poner el aparato en marcha, accio-
nando el mando selector (G).

- Poner el aparato en marcha, ac-
cionando el uno de los botones selec-
tores de velocidad (D), (H), (F).

- Para evitar un arranque demasiado
brusco, recomendamos efectuar la
puesta en marcha con el mando se-
lector de potencia situado en su posi-
cién minima, y progresivamente una
vez el aparto ha arrancado, situarlo a
la zona de potencia deseada.
Selector velocidad (G):

- Puede utilizar el control de veloci-
dad manualmente segun la funcién
deseada tal y cdmo se describe en el
apartado de los accesorios.
Programa “FLOUR” (D):

- Utilizar el accessorio mezclador (K]
para mezclar alimentos.

- Utilizar el gancho amasador (L)
para realizar masas de pan, pizzay

pasteles.

- Se aconseja una proporcion de hari-
nay agua de 5:3, la cantidad maxima
de harina es de 15009

- Presionar el botén “FLOUR” (D), la
maquina opera durante 5 minutos,
no hace falta accionar el selector de
velocidad (G)

- El programa empieza a baja
velocidad para evitar salpicadurasy
va incrementando hasta obtener la
masa homogénea.

- Si le parece que el aparato funciona
con dificultad, apaguelo, saque la
mitad de la masa y tratelas por
separado.

- Los ingredientes se mezclan mejor
si pone primero el liquido.

-Cuando rellene el bol (C) a través
del agujero de la tapa anti salpicadu-
ras (A), asegurese que no exceda la
capacidad de trabajo del aparato.
NOTA: El selector de velocidad (G)
puede mezclar o amasar segln gusto
del usuario. La maquina operara
hasta 5 minutos.

Programa “EGG” (H):

- Utilizar el accesorio batidor (J) o
mezclador (K)

- Para mezclar claras utilizar el
accesorio batidor (J) presionando

el botén “EGG” (H), la maquina se
parara a los 6 minutos hasta el punto
de nieve.

- Cantidad maxima de huevos:12
Una vez finalizado el uso del
aparato:

- Parar el aparato, seleccionando la
posicion 0 del mando selector.

- Presionar la palanca de seguridad
(1) y levantar el brazo de la maquina.
- Extraer el bol (C) de la base girando
en sentido antihorario.



- Desenchufar el aparato de la red
eléctrica.

- Recoger el cable y situarlo en el
alojamiento cable.

- El alojamiento cable permite guar-
dar extraery disponer de la longitud
necesaria de cable para operar con
el aparato, evitando situaciones de
riesgo de accidente.

- Limpiar el aparato

Alojamiento Cable

- Este aparato dispone de un aloja-
miento para el cable de conexién a la
red situado en su parte trasera.
Accesorios:

Accesorio batidor (J):

- Este accesorio sirve para montar
nata, batir huevos, batidos, bizcochos
ligeros, merengues, tartas de queso,
mousses, soufflés.

- No utilice este accesorio para batir
masas pesadas.(p.ej. montar grasay
azlcar) podria dafiar el aparato.

- Con el selector de velocidad (G)
aumentar gradualmente hasta el
maximo

- Nota: cantidad maxima de huevos
12.

Accesorio mezclador (K):

- Este accesorio sirve para mezclar
alimentos, hacer tartas, galletas,
pastas, rellenos y puré de patatas.

- Batir manteca y azucar: empiece
con el minimo y vaya aumentando
gradualmente hasta el maximo.

- Batir huevos en mezclas cremo-
sas: Desde la velocidad 4 hasta el
maximo.

- Mezclar harina, frutas, etc...: Desde
el minimo de velocidad hasta la 1
gradualmente.

- Mezclar todos los ingredientes de
un pastel: empiece con velocidad

minima y vaya aumentando gradual-
mente hasta el maximo.

- Ligar manteca y harina: desde la
velocidad minima hasta 2.
Accesorio gancho amasador (L):

- Este accesorio sirve para amasar
pan, masa para pizza y pasteles.

- Con el selector de velocidad (G),
empezar en minimo y aumentar has-
ta la velocidad 1 gradualemente

- Nota: cantidad maxima de harina
1500gr

Cantidades maximas:

Pasta brisa:

Cantidad de harina: 680gr

Masa levadura dura:

Cantidad de harina: 1,36kg
Cantidad total: 2 kg

Masa levadura blanda:

Cantidad de harina: 1,3kg

Cantidad total: 2kg

Preparado tartas de frutas:
Cantidad total: 2kg

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y
dejarlo enfriar antes de iniciar cual-
quier operacion de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafo
himedo impregnado con unas gotas
de detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos
con un factor pH &cido o basico como
la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

- No deje entrar agua u otro liquido
por las aberturas de ventilacion para
evitar danos en las partes operativas
interiores del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u
otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.
- Durante el proceso de limpieza hay



que tener especial cuidado con las
cuchillas ya que estan muy afiladas.
- Si el aparato no se mantiene en
buen estado de limpieza, su super-
ficie puede degradarse y afectar de
forma inexorable la duracion de la
vida del aparato y conducir a una
situacion peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas
para su limpieza en agua caliente
jabonosa o en el lavavajillas (usando
un programa suave de lavado):

- Bol (C)

e

Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato
a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo
o repararlo ya que puede existir
peligro.

- Si la conexion red esta danada,
debe ser substituida, proceder como
en caso de averia.

Para las versiones EU del producto
y/o en el caso de que en su pais
aplique:

Ecologia y reciclabilidad del pro-
ducto

- Los materiales que constituyen

el envase de este aparato, estan
integrados en un sistema de reco-
gida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de
ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo
de material.

- El producto esta exento de con-
centraciones de sustancias que se
puedan considerar dafinas para el
medio ambiente.

- Este simbolo significa que

si desea deshacerse del

producto, una vez

transcurrida la vida del
I nismo, debe depositarlo

por los medios adecuados a
manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tensiony con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibi-
lidad Electromagnética.




Pastadora
Mixing Chef

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a
comprar un producte de la marca
TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcio-
nalitat, i el fet d’haver superat les
normes de qualitat més estrictes,
us garanteixen una satisfaccio total
durant molt de temps.

Descripcio

A Tapa antiesquitxos

B Ancoratge accessoris
C Bol

D Programa pastador
E Bot6 d’engegada/aturada
F Velocitat pulsacio

G Selector de velocitat
H Programa batedor

| Palanca de seguretat
J Batedor

K Barrejador

L Ganxo pastador

A

Consells i advertiments de segu-
retat

- Abans d'engegar l'aparell, llegiu
atentament aquest full d'instruccions
i conserveu-lo per a consultes pos-
teriors. El fet de no seguir aquestes
instruccions pot comportar un
accident.

- Abans d'utilitzar-lo per primera
vegada, netegeu totes les parts del
producte que puguin estar en contac-
te amb els aliments, tal com s’indica

en l'apartat de neteja.

Entorn d’uUs o treball:

- Manteniu l'area de treball neta i ben
il-luminada. Les arees desordenades
i fosques afavoreixen els accidents.

- No col:loqueu l'aparell sobre su-
perficies calentes, com per exemple
plaques de coccid, cremadors de gas,
forns o similars.

- Situeu l'aparell sobre una superfi-
cie horitzontal, plana i estable, que
suporti el seu pes.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu l'aparell amb el cable
eléctric o la clavilla malmesos.

- Abans de connectar l'aparell a la
xarxa, verifiqueu que el voltatge que
s’indica a la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu l'aparell a una base de
presa de corrent que suporti com a
minim 10 ampers.

- La clavilla de l'aparell ha de
coincidir amb la base eléctrica de la
presa de corrent. No modifiqueu mai
la clavilla. No feu servir adaptadors
de clavilla.

- No utilitzeu ni guardeu l'aparell a la
intempérie.

- Sialgun dels embolcalls de
'aparell es trenca, desconnecteu
l'aparell immediatament de la xarxa
per evitar la possibilitat d'un xoc
electric.

- No utilitzeu l'aparell si ha caigut, si
hi ha senyals visibles de danys o si hi
ha una fuita.

- No forceu el cable electric de con-
nexié. No useu mai el cable eléctric
per aixecar, transportar o desendo-
llar l'aparell.

- No enrotlleu el cable eléctric de



connexi¢ al voltant de l'aparell.

- No deixeu que el cable eléctric de
connexié quedi atrapat o arrugat.

- Verifiqueu U'estat del cable electric
de connexid. Els cables malmesos o
embolicats augmenten el risc de xoc
electric.

- No toqueu mai la clavilla de con-
nexié amb les mans molles.
Seguretat personal:

- No toqueu les parts mobils de
l'aparell en marxa.

Utilitzacid i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu
completament el cable d'alimentacié
de l'aparell.

- No useu l'aparell si els accessoris
no estan correctament acoblats.

- No utilitzeu l'aparell si els acces-
soris acoblats a ell presenten defec-
tes. Substitueixi’'ls immediatament.
- No useu l'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

- No moveu l'aparell mentre esta

en Us.

- No utilitzeu l'aparell inclinat ni li
doneu la volta.

- No forceu la capacitat de treball de
l'aparell.

- Desendolleu l'aparell de la xarxa
quan no l'utilitzeu i abans de netejar-
lo.

- Aquest aparell esta pensat ex-
clusivament per a Us doméstic, no
professional o industrial.

- No permeteu que l'utilitzin perso-
nes no familiaritzades amb aquest
tipus de producte, persones discapa-
citades o nens.

- Aquest aparell no és una joguina.
Els nens han d’estar sota vigilancia
per assegurar que no juguin amb

laparell.

- Deseu aquest aparell fora de l'abast
dels nens i/o persones discapaci-
tades.

- Utilitzeu l'aparell sempre sota
vigilancia.

- No deixeu l'aparell en funcionament
reposant a sobre d'una superficie.

- No utilitzeu l'aparell més de 6
minuts seguits. Deixeu-lo refredar
en repos durant 20 minuts abans de
tornar-lo a fer servir.

Poseu molta atencié durant les ope-
racions de muntatge i desmuntatge
de les ganivetes, ja que estan esmo-
lades i correu el risc de tallar-vos.
Servei:

- Una utilitzacié inadequada o en
desacord amb les instruccions d'us
suposa un perill i anul-la la garantia i
la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’ds

Notes prévies a U'ts:

- Retireu el film protector de
laparell.

- Abans d'usar el producte per pri-
mer cop, és aconsellable utilitzar-lo
sense aliments.

- Abans d’usar el producte per
primer cop, netegeu les parts en
contacte amb aliments tal com es
descriu a l'apartat de neteja.

l]s:

- Desendolleu completament el cable
abans d’endollar-lo.

- Connecteu l'aparell a la xarxa
eléctrica.

- Pressioneu la palanca de seguretat
(1) cap avall per aixecar el brac de la
magquina. (Fig. 1)



- Fixeu la tapa antiesquitxos (B) al
brac de la maquina en sentit contrari
a les agulles del rellotge i assegu-
reu-vos que quedi ben fixada.

- Fixeu el bol (C) a la base segons les
marques que indiquen les fletxes.
(Fig. 2)

- Fixeu l'accessori batedor (J), barre-
jador (K] o pastador (L) segons el que
vulgueu a l'ancoratge fent coincidir
el forat i gireu-lo en sentit contrari a
les agulles del rellotge fins que quedi
ben acoblat. (Fig. 3)

- Pressioneu la palanca de seguretat
(1) cap avall mentre pressioneu la
part superior del cos cap avall fins
que la palanca de seguretat (I) torni a
la seva posici6 inicial. (Fig. 4)

- Poseu l'aparell en funcionament,
accionant el comandament selector
(G).

- Poseu l'aparell en funcionament,
accionant l'u dels botons selectors de
velocitat (D), (H), (F).

- Per evitar una arrancada massa
brusca, recomanem realitzar la po-
sada en marxa amb el comandament
selector de potéencia situat en una
posicid minima, i progressivament,
una vegada l'aparell ha comencat

a funcionar, situar-lo a la zona de
poténcia desitjada.

Selector de velocitat (G):

- Podeu fer servir el control de velo-
citat manualment segons la funcié
que desitgeu tal i com es descriu a
l'apartat dels accessoris.

Programa “FLOUR” (D):

- Feu servir l'accessori barrejador (K]
per barrejar aliments.

- Feu servir el ganxo pastador (L] per
fer masses de pa, pizza i pastissos.

- S'aconsella una proporcid de farina

i aigua de 5:3; la quantitat maxima de
farina és de 1500 gr.

- Pressioneu el boté “FLOUR” (D), la
maquina opera durant 5 minuts, no
cal accionar el selector de velocitat
(G).

- El programa comenca a baixa
velocitat per evitar esquitxos i va in-
crementant fins a obtenir una massa
homogenia.

- Si us sembla que l'aparell funciona
amb dificultat, apagueu-lo, traieu la
meitat de la massa i tracteu-les per
separat.

- Els ingredients es barregen millor
si s'hi posa primer el liquid.

- Quan ompliu el bol (C) a través del
forat de la tapa antiesquitxos (A),
assegureu-vos que no execeixi la
capacitat de treball de l'aparell.
NOTA: El selector de velocitat (G) pot
barrejar o pastar segons el gust de
l'usuari. La maquina operara fins a

5 minuts.

Programa “EGG” (H):

- Feu servir l'accessori batedor (J) o
barrejador (K).

- Per barrejar clares feu servir
l'accessori batedor (J) pressionant el
boté “EGG”" (H), la maquina s'aturara
al cap de 6 minuts fins al punt de
neu.

- Quantitat maxima d'ous: 12

Un cop finalitzat I'us de l'aparell:
Atureu l'aparell seleccionant la posi-
ci6 0 del comandament selector.

- Pressioneu la palanca de seguretat
(1) i aixequeu el brac de la maquina.
- Extraieu el bol (C] de la base girant
en sentit contrari a les agulles del
rellotge.

- Desendolleu l'aparell de la xarxa
eléctrica.



- Recolliu el cable i situeu-lo a
l'allotjament.

- L'allotjament cable permet desar,
extreure i disposar de la longitud
necessaria del cable per operar amb
l'aparell, evitant situacions de risc
d’accident.

- Netegeu l'aparell.

Allotjament per al cable

Aquest aparell disposa d’un allotja-
ment per al cable de connexid a la
xarxa que es troba situat a la part del
darrera.

Accessoris:

Accessori batedor (J):

- Aquest accessori serveix per
muntar nata, batre ous, batuts, pa
de pessic, merengues, pastissos de
formatge, mousses, soufflés.

- No feu servir aguest accessori per
batre masses pesades (per ex. per
muntar greix i sucre); laparell es
podria fer malbé.

- Amb el selector de velocitat (G)
augmenteu gradualment fins al
maxim.

- Nota: quantitat maxima d’ous, 12.
Accessori barrejador (K):

- Aquest accessori serveix per barre-
jar aliments, fer pastissos, galetes,
pastes, farcits i puré de patates.

- Batre mantega i sucre: comenceu
amb el minim i aneu augmentant
gradualment fins al maxim.

- Batre ous en barreges cremoses:
des de la velocitat 4 fins al maxim.

- Barrejar farina, fruites, etc.: des
de la velocitat minima finsa la 1,
gradualment.

- Barrejar tots els ingredients d'un
pastis: comenceu amb la velocitat
minima i aneu augmentant gradual-
ment fins al maxim.

- Lligar mantega i farina: des de la
velocitat minima fins a la 2.
Accessori ganxo pastador (L):

- Aquest accessori s'utilitza per

a pastar pa, massa per a pizza i
pastissos.

- Amb el selector de velocitat (G),
comenceu a la velocitat minima i
augmenteu-la fins a I'1 gradualment.
- Nota: quantitat maxima de farina,
1500gr.

Quantitats maximes:

Pasta brisa: Quantitat de farina:
680 gr

Massa llevat dura: Quantitat de
farina: 1,36 kg

Quantitat total: 2 kg

Massa llevat tova: Quantitat de farina:
1.3 kg

Quantitat total: 2kg

Preparat pastis de fruites: Quantitat
total: 2 kg

Neteja

- Desendolleu l'aparell de la xarxa

i deixeu-lo refredar abans de dur a
terme qualsevol operacié de neteja.
- Netegeu l'aparell amb un drap
humit impregnat amb unes gotes de
detergent i després eixugueu-lo.

- Per netejar l'aparell, no utilitzeu
dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic, com el lleixiu,
ni productes abrasius.

- No deixeu entrar aigua ni cap altre
liquid a través de les obertures de
ventilacié per evitar danys a les parts
operatives interiors de l'aparell.

- No submergiu l'aparell en aigua ni
en cap altre liquid, ni el poseu sota
l'aixeta.

- Durant el procés de neteja s'ha



d’anar molt en compte amb les
fulles, ja que estan molt afilades.

- Sil'aparell no es manté en bon
estat de neteja, la superficie pot
degradar-se i afectar de forma inexo-
rable la durada de la vida de l'aparell
i conduir a una situacié perillosa.
Les seglients peces son aptes per a
netejar amb aigua calenta sabonosa
o en el rentavaixelles (utilitzant un
programa suau de rentat):

- Bol (C).

(N

Anomalies i reparacio

- En cas d'avaria, porteu laparell a
un servei d'assisténcia técnica auto-
ritzat. No intenteu desmuntar-lo ni
reparar-lo ja que pot haver-hi perill.
- Si la connexié a la xarxa esta mal-
mesa, cal substituir-la i actuar com
en cas d'avaria.

Per a productes de la Unié Europea
i/o en cas que aixi ho exigeixi la nor-
mativa en el seu pais d’origen:
Ecologia i reciclabilitat del producte
- Els materials que componen
l'envas d'aquest electrodomestic
estan integrats en un sistema de
recollida, classificacid i reciclatge. Si
desitja desfer-se’n, pot utilitzar els
contenidors publics apropiats per a
cada tipus de material.

Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que
es puguin considerar perjudicials per
al medi ambient.

Aquest simbol significa que

si us voleu desfer del

producte, un cop exhaurida

la vida de l'aparell, 'heu de
HE dipositar, a través dels

mitjans adequats, a mans
d’un gestor de residus autoritzat per
a la recollida selectiva de Residus
d'Aparells Electrics i Electronics
(RAEE).

Aquest aparell compleix la Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensid i la Di-
rectiva 2004/108/EC de Compatibilitat
Electromagnetica.




Kneader
Mixing Chef

Dear customer,

Many thanks for choosing to purcha-
se a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds
the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life
can be assured.

Description

A Antisplash lid

B Blade connector

C Bowl

D Dough program

E Start/stop button

F Pulse speed

G Variable speed selector
H Beater programme
| Safety lever

J Beater

K Mixer

L Dough hook

Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future referen-
ce. Failure to follow and observe
these instructions could lead to an
accident.

- Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

Working environment:

- Keep the working area clean and
well lit. Cluttered and dark areas
invite accidents.

- Do not place the appliance on hot
surfaces, such as cooking plates, gas
burners, ovens or similar.

- The appliance must be used and
placed on a flat, stable surface.
Electrical safety:

- Do not use the appliance if the
cable or plug is damaged.

- Ensure that the voltage indicated
on the rating label matches the
mains voltage before plugging in the
appliance.

- Connect the appliance to a socket
that can supply a minimum of 10
amperes.

- The appliance’s plug must fit

into the mains socket properly. Do
not alter the plug. Do not use plug
adaptors.

- Do not use or store the appliance
outdoors.

- If any of the appliance casings
breaks, immediately disconnect the
appliance from the mains to prevent
the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has
fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.

- Do not force the power cord. Never
use the power cord to lift up, carry or
unplug the appliance.

- Do not wrap the power cord around
the appliance.

- Do not clip or crease the power
cord.

- Check the state of the power cord.
Damaged or tangled cables increase
the risk of electric shock.

- Do not touch the plug with wet
hands.

Personal safety:

- Do not touch any of the appliance’s
moving parts while it is operating.



Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power
cable before each use.

- Do not use the appliance if its ac-
cessories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the ac-

cessories attached to it are defective.

Replace them immediately.

- Do not use the appliance if the on/
off switch does not work.

- Do not move the appliance while

in use.

- Do not overload the appliance’s
weight capacity.

- Do not apply any additional pressu-
re on the appliance while it is in use.
- Do not force the appliance’s work
capacity.

- Unplug the appliance from the
mains when not in use and before
undertaking any cleaning task.

- This appliance is for household use
only, not professional, industrial use.
- This appliance is intended for adult
use. Ensure that this product is not
used by the disabled, children or
people unused to its handling.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- This appliance should be stored
out of reach of children and/or the
disabled.

- Never leave the appliance unatten-
ded while in use.

- Never rest the appliance into a
surface while in use.

- Do not use the appliance for more
than 6 minutes at any one time.
Allow to cool for 20 minutes before
subsequent use.

- Pay special attention during the

assembly and disassembly of blades,

as they are sharp and could cause
harm.

Service:

- Any misuse or failure to follow
the instructions for use renders the
guarantee and the manufacturer’s
liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Remove the appliance’s protective
film.

- Before using this product for the
first time, it is advisable to test it
without food.

- Before using the product for the
first time, clean the parts that will
come into contact with food in the
manner described in the cleaning
section.

Use:

- Unroll the cable completely before
plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.
- Press down security lever (I) to lift
machine arm (Fig.1)

- Fix antisplash lid (B) on machine’s
arm, trun anticlockwise and check it
is well fixed.

- Fix bowl (C) on to the base and, lock
it as arrowhead denotes. (Fig.2)

- Fix beater (J), mixer (K) or dough
hook (L) as desired in locking switch
and trun anticlockwise until it stays
well fixed (Fig.3)

- Press down security lever (I) while
pushing down machine’s arm until
security lever (1) returuns to initial
position. (Fig.4)

- Turn the appliance on, by using the
selection knob (G).



- Turn the appliance on, by using one
of the speed selection buttons (D),
(H), (F).

- To avoid a fierce start up, it is
advisable to start off from the

lowest speed position and, once the
appliance has been switched on,
progressively increase the speed to
the desired position.

Speed selector (G):

- User can use speed selector ma-
nually according to desird function as
described in accessories part.
“FLOUR” Program (D):

- Use mixer accessory (K] to mix
food.

- Use dough hook (L] to knead bread,
pizza dough and cake.

- It is advised to use a ratio of flour
and water of 5:3; maximum quantity
of flour is 1.500gr

- Press “FLOUR” (D) button to start,
machines Works during 5 minutes
and is not required to use speed
selector.(G)

- Program starts at a low speed to
avoid splash and it will increase until
dough is done.

- If you hear the machine labouring,
switch off, remove half the dough and
do each half separately.

- The ingredients mix best if you put
the liquid in first..

- When you fil in the bowl (C) through
lid’s hole, sure not to exceed the
capacity of the appliance.

NOTE: Speed selector (G) and mix or
knead according users taste. Machi-
ne will be working during 5 minutes.

“EGG” Program(H):
- Use beater accessory (J)
- To mix White eggs use beater ac-

cessory (J) by pushing “EGG” button,
machine will stop at 6 minutes until
stiff.

- Maximum quantity of eggs: 12
Once you have finished using the
appliance:

- Stop the appliance, selecting posi-
tion 0 on the selector control.

- Press security lever (1) and lift
machine’s arm.

- Take out bowl(C) from base turning
anticlockwise.

- Unplug the appliance from the
mains.

- Put the cable back in the cable
housing.

- The cable housing means you can
remove and have available the requi-
red length of cable for working with
the appliance, preventing accident
risk situations.

- Clean the appliance.

Cable compartment

- This appliance has a cable com-
partment situated on its posterior.
Accessories:

Whisk accessory (J):

- This accessory is used to whip
cream, beat eggs, batters, fatless
sponges, meringues, cheesecakes,
mousses, soufflés.

- Do not use this accessory for heavy
mixtures. (eg. Creaming fat and
sugar) could damage appliance.

- Using speed selector (G) gradually
increase to maximum speed.

- Note: maximum quantity of eggs 12
Mixer accessory (K):

- This accessory is used to mix food,
make cakes, biscuits, pastry, fillings
and mashed potato.

- Creaming fat and sugar: start on
min, gradually increase to maxi-



mum..
- Beating eggs into creamed mixtu-
res: from 4 to maximum.

- Folding flour, fruit: From minimum
to 1 speed.

- Allingredients for a cake: start
from minimum speed and gradually
increase to maximum.

- Rubbing fa tinto flour: from mini-
mum to 2nd speed.

Dough hook accessory (L):

- This accessory is used for knead
bread, pizza dough and cakes.

- Using speed selector (G), from
minimum speed, increase gradually
to speed 1.

- Note: Maxiumum quantity of flour
is 1.500gr.

Maximum quantities:

Shortcrust pastry:

Flour weight: 680gr.

Stiff yeast dough:

Flour weight: 1,36kg

Total weight: 2 kg

Soft yeast dough:

Flour weight: 1,3kg

Total weight: 2kg

Fruit cake mix:

Total weight: 2kg

Cleaning

- Disconnect the appliance from the
mains and allow it to cool before
undertaking any cleaning task.

- Clean the equipment with a damp
cloth with a few drops of washing-up
liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products
with an acid or base pH such as blea-
ch, or abrasive products, for cleaning
the appliance.

- Do not let water or any other liquid

get into the air vents to avoid damage
to the inner parts of the appliance.

- Never submerge the appliance in
water or any other liquid or place it
under running water.

- During the cleaning process, take
special care with the blades, as they
are very sharp.

- If the appliance is not in good con-
dition of cleanliness, its surface may
degrade and inexorably affect the
duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The following pieces may be
washed in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Bowl (C)

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if product is
damaged or other problems arise. Do
not attempt to disassemble or repair
the appliance yourself as this may be
dangerous.

- If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced
and you should proceed as you would
in the case of damage.

For EU product versions and/or
in case that it is requested in your
country:

Ecology and recyclability of the
product

- The materials of which the packa-
ging of this appliance consists are
included in a collection, classification
and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the
appropriate public recycling bins for



each type of material.

- The product does not contain
concentrations of substances that
could be considered harmful to the
environment.

- This symbol means that in
case you wish to dispose of
the product once its
working life has ended, take
N it to an authorised waste
agent for the selective
collection of Waste from Electric and
Electronic Equipment (WEEE).

This appliance complies with Direc-
tive 2006/95/EC on Low Voltage and
Directive 2004/108/EC on Electro-
magnetic Compatibility.



Pétrin
Mixing Chef

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi
d’acheter un appareil ménager de
marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa
fonctionnalité, s'ajoutant au fait
qu’elle répond amplement aux nor-
mes de qualité les plus strictes, vous
permettront d’en tirer une longue et
durable satisfaction.

Description

A Couvercle anti-éclaboussures
B Fixation accessoires

C Bol

D Programme pétrissage
E Bouton Marche/arrét

F Vitesse pulsation

G Sélecteur de vitesse

H Programme batteur

| Levier de sécurité

J Batteur

K Mélangeur

L Crochet pétrin

A

Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice
d'instructions avant de mettre
l'appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. La
non observation et application de ces
instructions peuvent entrainer un
accident.

- Avant la premiere utilisation,

laver les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Environnement d’utilisation ou de
travail:

- Veiller a maintenir votre espace

de travail propre et bien éclairé. Les
espaces encombrés et sombres sont
propices aux accidents.

- Ne pas placer l'appareil sur des
surfaces chaudes, plaques de
cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou
similaires.

- Placer l'appareil sur une surface
horizontale, plane et stable, que
soporte su peso.

Sécurité électrique :

- Ne pas utiliser l'appareil si son
cable électrique ou sa prise est
endommagé.

- Avant de raccorder l'appareil au
secteur, s'assurer que le voltage
indiqué sur la plague signalétique
correspond a celui du secteur.

- Raccorder l'appareil a une prise
pourvue d'une fiche de terre et su-
pportant au moins 10 ampeéres.

- La prise de courant de l'appareil
doit coincider avec la base de la
prise de courant. Ne jamais modifier
la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Ne pas exposer l'appareil aux
intempéries.

- Si une des enveloppes protectrices
de l'appareil se rompt, débrancher
immédiatement l'appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser l'appareil s'il est
tombé, s'ily a des signes visibles de
dommages ou en cas de fuite.

- Ne pas forcer le cable électrique de
connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou
débrancher l'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique



de connexion autour de l'appareil.

- Eviter que le cable électrique

de connexion ne se coince ou ne
s'emméle.

- Vérifier l'état du cable
d’alimentation électrique. Les cables
endommagés ou emmélés augmen-

tent le risque de décharge électrique.

- Ne pas toucher la prise de raccor-
dement avec les mains mouillées.
Sécurité personnelle :

- Ne pas toucher les parties mobiles
de lappareil en marche.

Utilisation et précautions :

- Avant chaque utilisation,

dérouler complétement le cable
d’alimentation de l'appareil.

- Ne pas utiliser Uappareil si ses
accessoires ne sont pas diment
accouplés.

- Ne pas utiliser l'appareil si les
accessoires qui lui sont assemblés
présentent des défauts. Les rempla-
cer immédiatement.

- Ne pas utiliser l'appareil si son
dispositif de mise en marche/arrét
ne fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger l'appareil en
cours de fonctionnement

- Ne pas utiliser l'appareil alors qu'il
estincliné, ni le retourner.

- Ne pas forcer la capacité de travail
de l'appareil.

- Débrancher l'appareil du secteur
tant qu’il reste hors d'usage et avant
de procéder a toute opération de
nettoyage.

- Cet appareil est uniquement des-
tiné a un usage domestique et non
professionnel ou industriel.

- Ne pas laisser des personnes non
familiarisées avec ce type de produit,

des personnes handicapées ou des
enfants lutiliser.

- Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu’ils ne jouent pas avec
l'appareil.

- Laisser lappareil hors de portée
des enfants et/ou des personnes
handicapées.

- Toujours utiliser l'appareil sous
surveillance.

- Ne pas laisser l'appareil en marche
couché sur une surface.

- Ne pas utiliser Uappareil plus de 6
minutes consécutives. Le laisser re-
froidir au repos pendant 20 minutes
avant de l'utiliser a nouveau.

- Faire particulierement attention
durant les opérations de montage
et démontage de la lame, celle-ci
est affilée et vous risquez de vous
couper.

Service :

- Toute utilisation inappropriée

ou non conforme aux instructions
d’utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Enlever le film de protection de
l'appareil.

- Avant d'utiliser l'appareil pour la
premiére fois, il est conseillé de le
faire fonctionner sans aliments.

- Avant la premiere utilisation, laver
le panier et la cuve a l'eau et au
détergent, bien rincer afin d'éliminer
les restes de détergent et ensuite,
sécher.



Usage :

- Dérouler completement le cable
avant de le brancher.

- Brancher l'appareil au secteur.

- Appuyer sur le levier de sécurité

(1) vers le bas pour lever le bras de
lappareil (Fig.1)

- Fixer le couvercle anti-éclabous-
sures (B) sur le bras de la machine
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et s'assurer qu'il est
bien fixé.

- Fixer le bol (C] sur la base et le
faire en fonction des marques des
fleches (Fig.2)

- Fixer l'accessoire batteur (J),
mélangeur (K] ou pétrisseur (L) selon
l'accessoire désiré sur l'ancrage,
faisant coincider le trou et le tourner
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu'a ce qu'il soit
bien enclenché (Fig.3)

- Appuyer vers le bas sur le levier
de sécurité (I) tout en appuyant sur
la partie supérieure du corps vers

le bas jusqu’a ce que le levier de
sécurité (I) revienne a sa position de
départ (Fig.4)

- Mettre Uappareil en route, en acti-
vant le sélecteur (G).

- Mettre Uappareil en route, en acti-
vant l'un des boutons du sélecteur de
vitesse (D), (H), (F).

- Pour éviter un démarrage trop
brusque, nous recommandons
d’effectuer la mise en route avec le
sélecteur de puissance situé a sa po-
sition minimale, et progressivement,
une fois que l'appareil a démarré, de
le placer a la puissance désirée.
Sélecteur de vitesse (G) :

- Vous pouvez utiliser le controle de
vitesse manuellement selon la fonc-

tion désirée, comme indiqué dans le
paragraphe sur les accessoires.
Programme “FLOUR” (D) :

- Utiliser l'accessoire mélangeur (K)
pour mélanger les aliments.

- Utiliser le crochet pétrisseur (L)
pour réaliser des pates a pain, pizza
et gateaux.

- ILest conseillé de mettre une
proportion de farine et d'eau de 5:3,
la quantité maximale de farine est
de 1.500 g.

- Appuyer sur le bouton “FLOUR” (D),
la machine travaille pendant 5 minu-
tes, il n'est pas nécessaire d'activer
le sélecteur de vitesse (G)

- Le programme commence a basse
vitesse pour éviter les éclaboussures
et augmenter jusqu’a l'obtention
d’une pate homogéne.

- S'il vous semble que l'appareil
fonctionne difficilement, éteignez-Lle,
retirez la moitié de la pate et traitez-
la séparément.

- Les ingrédients se mélangent
mieux si vous mettez le liquide en
premier.

- Lorsque vous remplissez le bol (C)
a travers le trou du couvercle anti
éclaboussures (A), assurez-vous

de ne pas dépasser la capacité de
travail de Uappareil.

REMARQUE : le sélecteur de vitesse
(G) peut mélanger, pétrir selon le
désir de lutilisateur. La machine
travaillera jusqu’a 5 minutes.
Programme “EGG” (H) :

- Utiliser l'accessoire batteur (J] ou
mélangeur (K]

- Pour mélanger des blanc d'ceuf,
utiliser l'accessoire batteur (J) en
appuyant sur le bouton “EGG” (H),

la machine s'arrétera au bout de 6



minutes une fois qu’ils sont montés
en neige.

-Quantité maximale d'ceufs : 12
Lorsque vous avez fini de vous
servir de U'appareil:

- Arréter l'appareil, en placant

la commande de sélection sur la
position 0.

-Appuyer sur le levier de sécurité (1)
et soulever le bras de la machine.
-Retirer le bol (C) de la base en
tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

- Débrancher l'appareil du secteur.

- Ranger le cable dans le logement
prévu a cet effet.

-L'emplacement du cable permet

de ranger, retirer et disposer de la
longueur nécessaire de cable pour
travailler avec l'appareil, évitant des
situations de risque d'accidents.

- Nettoyer l'appareil.

Compartiment cable

- Cet appareil dispose d'un ramasse
cordon situé dans la partie inférieure
de l'appareil.

Accessoires :

Accessoire batteur (J) :

- Cet accessoire sert a monter de la
créme, battre des ceufs, préparer des
milk-shakes, des biscuits légers, des
meringues, des gateaux au fromage,
des mousses, des soufflés.

- N'utilisez pas cet accessoire pour
pétrir des pates lourdes, (par ex :
monter des graisses et du sucre)
car vous pourriez endommager
l'appareil.

- Avec le sélecteur de vitesse (G)
augmenter progressivement jusqu’au
maximum.

- Remarque : quantité maximale

d'ceufs : 12

Accessoire mélangeur (K) :

- Cet accessoire sert a mélanger
les aliments, faire des tartes, des
biscuits, des pates, des farces et de
la purée de pommes de terre.

- Battre du beurre et du sucre :
commencez avec le minimum et aug-
mentez progressivement jusqu’au
maximum.

- Battre les ceufs avec des mélan-
ges crémeux : depuis la vitesse 4
jusgqu’au maximum.

- Mélanger la farine, les fruits, etc.

: depuis le minimum de vitesse
jusqu’a 1 progressivement.

- Mélanger tous les ingrédients d'un
gateau : commencez a la vitesse
minimale et augmentez progressive-
ment jusqu’au maximum.

- Lier le beurre et la farine : depuis la
vitesse minimale jusqu’a 2.
Accessoire large pétrisseur (L) :

- Cet accessoire sert a pétrir de la
pate a pain, pizza et gateaux.

- Avec le sélecteur de vitesse (G),
commencer au minimum et augmen-
ter jusqu’a la vitesse 1 progressive-
ment.

- Remarque : quantité maximale de
farine 1.500 g

Quantités maximales :

Pate brisée :

Quantité de farine : 680 g

Pate levure seche :

Quantité de farine : 1,36 kg

Quantité totale : 2 kg

Pate levure fraiche :

Quantité de farine : 1,3 kg

Quantité totale : 2 kg

Préparation de tartes aux fruits :
Quantité totale : 2 kg



Nettoyage

- Débrancher l'appareil du secteur
et attendre son complet refroidisse-
ment avant de la nettoyer.

- Nettoyer le dispositif électrique
avec un chiffon humide et le laisser
sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de
produits a pH acide ou basique tels
que l'eau de javel, ni de produits
abrasifs pour nettoyer l'appareil.

- Ne pas laisser pénétrer de l'eau

ni aucun autre liquide par les
ouvertures de ventilation afin d'éviter
d’endommager les parties inté-
rieures de l'appareil.

- Ne pas immerger l'appareil dans
l'eau ou tout autre liquide, ni le
passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage,
faire attention en particulier aux
lames, celles-ci sont trés coupantes.
- Si lappareil n’est pas maintenu
dans un bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter
de fagon inexorable la durée de vie de
l'appareil et le rendre dangereux.
Les pieces ci-dessous peuvent se
laver a l'eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle (en mode délicat) :
- Bol (C)

(N

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre
l'appareil a un service d'assistance
technique autorisé. Ne pas tenter
de procéder aux réparations ou de
démonter l'appareil; cela implique
des risques.

- Si le branchement au secteur est
endommagé, il doit étre remplacé.
Procéder alors comme en cas de
panne.

Pour les produits de U'Union Euro-
péenne et (ou) conformément a la
réglementation en vigueur de votre
pays d'origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont l'emballage de
cet appareil est constitué integrent
un programme de collecte, de
classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics appro-
priés pour chaque type de matériel.
- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances con-
sidérées comme étant nocives pour
l'environnement.

Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que
celui-ci n’est plus
I Utilisable, remettez-le,
suivant la méthode
appropriée, a un gestionnaire de
déchets d’équipements électriques
et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la di-
rective 2006/95/EC de basse tension
ainsi qu'a la directive 2004/108/EC de
compatibilité électromagnétique.



Knetmaschine
Mixing Chef

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fir Ihre Entschei-
dung, ein TAURUS Gerét zu kaufen.
Technologie, Design und Funktiona-
litat dieses Gerates, in Kombination
mit der Erfiillung der strengsten
Qualitatsnormen, werden Ihnen
lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

A Spritzschutzdeckel

B Zubehor-Verankerung

C Schiissel

D Knetprogramm

E An-/Aus-Taste

F Geschwindigkeitseinstellung
G Geschwindigkeitswahlschalter
H Rihrprogramm

| Sicherheitshebel

J Schneebesen

K Flachriihrer

L Knethaken

A

Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerét eins-
chalten und bewahren Sie diese zum
Nachschlagen zu einem spéateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung
dieser Gebrauchsanweisungen kann
Unfalle zur Folge haben.

- Vor der Erstanwendung miissen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt

werden.

Anwendungs- oder Arbeitsumge-
bung:

- Der Arbeitsplatz soll sauber und
gut beleuchtet sein. In unordentli-
chen und dunklen Zonen kann es zu
Unfallen kommen.

- Das Gerat nicht auf heif3e Oberfla-
chen sowie Kochplatten, Gasbrenner,
Ofen oder dhnliches stellen.

- Das Gerat auf eine waagerechte,
flache und stabile Flache stellen.
Elektrische Sicherheit:

- Das Gerat darf nicht mit beschadig-
tem elektrischen Kabel oder Stecker
verwendet werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung lbereinstimmt,
bevor Sie den Apparat an das Strom-
netz anschlieBen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit
mindestens 10 Ampere anschlief3en.
- Der Stecker des Gerats muss mit
dem Steckdosentyp des Stromans-
chlusses ubereinstimmen. Der
Stecker darf nicht veréndert werden.
Verwenden Sie keine Steckeradapter.
- Das Gerat nicht im Freien benutzen
oder aufbewahren.

- Sollte ein Teil der Geratverkleidung
strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um

die Mdglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Scha-
den aufweist oder undicht ist.

- Elektrische Kabel nicht tiberbeans-
pruchen. Elektrische Kabel diirfen
nicht zum Anheben, Transportieren
oder Ausstecken des Gerats benlitzt



werden.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.
- Achten Sie darauf, dass das ele-
ktrische Kabel nicht getreten oder
zerknittert wird.

- Uberpriifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhéhen die
Stromschlaggefahr.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

Persdnliche Sicherheit

- Bewegliche Teile des Gerats

wahrend dem Betrieb nicht berihren.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig auswickeln.

- Gerét nicht benitzen, wenn Zube-
hér oder Ersatzteile nicht richtig
befestigt sind.

- Gerét nicht benitzen, wenn die
Zubehdrteile mangelhaft sind. Erset-
zen Sie diese sofort

- Beniitzen Sie das Gerat nicht, wenn
der An-/Ausschalter nicht funktio-
niert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend
es in Betrieb ist.

- Verwenden Sie das Gerat nicht

im gekippten oder umgedrehten
Zustand.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht
Uberbeanspruchen.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieflich
fir Haushaltszwecke und ist fir
professionellen oder gewerblichen
Gebrauch nicht geeignet.

- Vermeiden Sie die Benutzung
desselben durch Kinder, Behinderte

oder Personen, die mit dem Gerat
nicht vertraut sind.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten Gberwacht werden,
um sicher zu stellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

- Bewahren Sie das Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Das Gerat darf nicht unbeauf-
sichtigt gelassen werden, wéahrend
es am Netz angeschlossen ist.

- Das Gerat nicht eingeschaltet
lassen, wenn es auf einer Flache
abgestellt wird.

- Verwenden Sie das Gerat nicht
langer als 6 Minuten in einem Ablauf.
Lassen Sie das Gerat 20 Minuten
lang abkiihlen, bevor Sie es erneut
starten.

- Achten Sie darauf, die Messer
richtig einzusetzen und abzuneh-
men, da sie scharf sind und leicht
Schnittverletzungen verursachen
kénnen.

Service:

- UnfachgeméBer Gebrauch oder die
Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen konnen
gefahrlich sein und fithren zu einer
vollstandigen Ungiiltigkeit der Hers-
tellergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Entfernen Sie am Gerat den Schutz-
film.

- Vor dem ersten Gebrauch sollte das
Geréat ohne Brot in Betrieb genom-
men werden.



- Vor der Erstanwendung miissen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel vollig
ausrollen.

- Schlieflen Sie das Geréat an das
Stromnetz an.

- Driicken Sie den Sicherheitshebel
(1) nach unten, um den Riihrarm der
Maschine zu heben. (Abb. 1)

- Befestigen Sie den Spritzs-
chutzdeckel (B) am Rithrarm der
Maschine, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn drehen, und stellen
Sie sicher, dass er festsitzt.

- Setzen Sie die Schiissel (C) auf die
Halterung und verriegeln Sie sie
entsprechend den Pfeilmarkierun-
gen. (Abb. 2)

- Nehmen Sie das Rihrwerkzeug

- Schneebesen (J), Flachriihrer

(K) oder Knethaken (L] -, das Sie
verwenden wollen, setzen Sie es mit
der Offnung in die Verankerung und
drehen Sie es gegen den Uhrzei-
gersinn, bis es fest eingerastet ist.
(Abb. 3)

- Driicken Sie den Sicherheitshebel
(1) nach unten und senken Sie glei-
chzeitig das obere Geréteteil ab, bis
der Sicherheitshebel (I) wieder seine
Ausgangsposition einnimmt. (Abb. 4)
- Stellen Sie das Gerat in Betrieb,
indem Sie den Wahlschalter (G)
betéatigen.

- Stellen Sie das Gerat in Betrieb,
indem Sie einen der Geschwindi-
gkeitsstufenschalter (D), (H) oder (F)
betéatigen.

- Um einen allzu heftigen Start zu
vermeiden, empfehlen wir, den
Wahlschalter zu Beginn auf die
niedrigste Geschwindigkeitsstufe zu
stellen und ihn dann langsam nach
oben zu regeln, bis Sie die gewiins-
chte Geschwindigkeitsstufe erreicht
haben.
Geschwindigkeitswahlschalter (G):
- Wie unter dem Abschnitt Zubehor
beschrieben kdnnen Sie je nach
gewliinschter Funktion die Ges-
chwindigkeitskontrolle manuell
verwenden.

“FLOUR” Programm (D):

- Verwenden Sie den Flachrihrer (K),
um Lebensmittel zu vermengen.

- Verwenden Sie den Knethaken (L),
um Brot-, Pizza- und Kuchenteig zu
verarbeiten.

- Es wird ein Mehl-Wasser-Verhaltnis
von 5:3 empfohlen. Die maximale
Mehlmenge betragt 1500 g.

- Driicken Sie die Taste “FLOUR" (D).
Die Maschine wird 5 Minuten lang
laufen. Der Geschwindigkeitswahls-
chalter (G) braucht nicht eingestellt
zu werden.

- Zu Beginn des Rihrvorgangs
arbeitet das Programm bei kleiner
Geschwindigkeit, um zu verhin-
dern, dass der Inhalt herausspritzt.
Die Geschwindigkeit nimmt dann
langsam zu, bis ein gleichmaBiger
Teig entsteht.

- Stellen Sie das Gerat aus, wenn Sie
feststellen, dass es nur schwerféllig
arbeitet. Nehmen Sie dann die Halfte
des Teiges heraus und verarbeiten
Sie diesen Teig separat.

- Die Zutaten lassen sich besser mi-
teinander vermischen, wenn zuerst



die Fliissigkeit hineingegeben wird.

- Achten Sie darauf, dass die
Betriebskapazitat des Gerates nicht
tberschritten wird, wenn Sie die
Schissel (C) Uber die Einfulléffnung
des Spritzschutzdeckels (A) befiillen.
HINWEIS: Je nach Wunsch kann der
Geschwindigkeitswahlschalter (G)
auf Mischen oder Kneten eingestellt
werden. Die Maschine arbeitet bis zu
5 Minuten lang.

“EGG” Programm (H):

- Verwenden Sie den Schneebesen (J)
oder den Flachrihrer (K).

- Verwenden Sie den Schneebesen
(J], um EiweiB zu schlagen. Driicken
Sie die Taste “EGG” (H). Die Maschine
stoppt nach 6 Minuten, wenn der
Eischnee fertig ist.

- Maximale Anzahl der Eier: 12

Nach dem Gebrauch des Gerates:
Das Geréat ausschalten, indem Sie die
Position 0 der Steuerung auswahlen.
- Driicken Sie den Sicherheitshebel
(1) und heben Sie den Riihrarm der
Maschine.

- Nehmen Sie die Schiissel (C) aus
der Halterung, indem Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Kabel nehmen und in das
Kabelfach stecken.

- Um bei Gebrauch des Gerates
Unfallgefahren zu vermeiden, lasst
sich das Kabel mithilfe des Kabel-
faches aufbewahren und herausne-
hmen sowie dessen nétige Lange
einstellen.

- Reinigen Sie das Gerat.

Kabelfach

- Dieses Gerat ist mit einem Fach fir
das Stromnetzkabel ausgestattet,

das sich an der Unterseite befindet.
Zubehor:

Schneebesen (J):

- Dieses Zubehor dient zum Schlagen
von Sahne, Eiern, Mixgetranken,
leichtem Biskuitteig, Schaumgeback,
K&sekuchen, Mousses und Soufflés.
- Dieses Zubehdr nicht zum Schlagen
von schweren Teigsorten verwenden
(z.B. mit Fett und Zucker), da das
Gerat dadurch beschadigt werden
kann.

- Mit dem Geschwindigkeitswahls-
chalter (G) allmahlich bis zur Hochst-
geschwindigkeit einstellen.

- Hinweis: maximale Anzahl der
Eier: 12

Flachriihrer (K):

- Dieses Zubehor dient zum Mischen
von Zutaten und zur Verarbeitung
von Kuchen-, Keks- und Nudelteig,
Fiillungen und Kartoffelpiiree.

- Butter und Zucker schlagen: Bei
kleinster Geschwindigkeitsstufe
beginnen und allmahlich bis zur
hochsten Stufe steigern.

- Eier in cremige Mischungen einar-
beiten: ab Geschwindigkeitsstufe 4
bis zur Héchststufe

- Mehl, Obst usw. vermischen: ab
der kleinsten Geschwindigkeitsstufe
allmahlich bis zur Stufe 1

- Alle Zutaten fiir einen Kuchen ver-
mischen: Bei kleinster Geschwindi-
gkeitsstufe beginnen und allméahlich
bis zur hochsten Stufe steigern.

- Butter und Mehl verarbeiten: ab
kleinster Geschwindigkeitsstufe bis
Stufe 2

Knethaken (L):

- Dieses Zubehor dient zum Kneten
von Brot-, Pizza- und Kuchenteig.



- Mit dem Geschwindigkeitswahls-
chalter (G) bei kleinster Stufe begin-
nen und allmahlich bis Geschwindi-
gkeitsstufe 1 steigern.

- Hinweis: maximale Mehlmenge:
1500 g

Hochstmengen:

Mirbeteig:

Mehlmenge: 680 g

Schwerer Hefeteig:

Mehlmenge: 1,36 kg
Gesamtmenge: 2 kg

Weicher Hefeteig:

Mehlmenge: 1,3 kg

Gesamtmenge: 2 kg
Obstkuchen-Fertigmischung:
Gesamtmenge: 2 kg

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige
Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des
Apparates weder Losungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit ei-
nem sauren oder basischen pH-Wert
wie Lauge.

- Lassen Sie kein Wasser oder ande-
re Flissigkeiten in die Beliiftungsoff-
nungen eindringen, um Schéden

an den inneren Funktionsteilen des
Gerates zu vermeiden.

- Das Gerat nicht in Wasser oder an-
dere Flussigkeiten tauchen und nicht
unter den Wasserhahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders
auf die Schneideflachen geachtet

werden, die besonders scharf sind.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber,
so konnte sich der Zustand seiner
Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht
werden.

Folgende Teile sind fiir die Reinigung
in warmem Seifenwasser oder in der
Spilmaschine (kurzes Spiilprogra-
mm) geeignet:

- Schiissel (C)

(N

Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle
einer Storung zu einem zugelasse-
nen technischen Wartungsdienst.
Versuchen Sie nicht, das Geréat zu
reparieren oder zu demontieren, da
dies gefahrlich sein konnte.

- Ist die Netzverbindung beschadigt,
ist wie in sonstigen Schadensfallen
vorzugehen.

Fir Produkte der Europaischen
Union und / oder falls vom Gesetz in
Ilhrem Herkunftsland vorgeschrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit
des Produktes

- Die zur Herstellung des Ver-
packungsmaterials dieses Gerats
verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystem integriert.

- Das Produkt gibt keine Substanzen
fur die Umwelt schadlichen Konzen-
trationen ab.



Dieses Symbol bedeutet,

dass Sie das Produkt,

sobald es abgelaufen ist,

von einem entsprechenden
I Fachmann an einem fir

Elektrische und Elektronis-
che Gerateabfalle (EEGA) geeigneten
Ort entsorgen sollen.

Dieses Gerat erfiillt die Normen
2006/95/EC fur Niederspannung und
die Normen 2004/108/EC fiir elektro-
magnetische Vertraglichkeit.



Impastatrice
Mixing Chef

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato

un elettrodomestico della marca
TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la
sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le piu rigorose norme di
qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

A Coperchio anti schizzo

B Connettore per accessori
C Ciotola

D Programma impasto

E Pulsante di accensione / spegni-
mento

F Velocita pulsazione

G Selettore di velocita

H Programma frullatore

| Leva di sicurezza

J Frusta

K Mixer

L Gancio per impasto

A

Consigli e avvisi di sicurezza

- Prima di utilizzare l'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni di
questo opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

- Prima di usare l'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tut-
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata

alla pulizia.

Area di lavoro:

- Mantenere l'area di lavoro pulita

e ben illuminata. Nelle aree oscure
e in disordine possono facilmente
avvenire incidenti.

-Non collocare l'apparecchio su su-
perfici calde come piastre di cottura,
bruciatori a gas, forni o simili.

- Collocare l'apparecchio su una
superficie orizzontale, liscia e stabile.
Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare l'apparecchio nel
caso in cui il cavo di alimentazione o
la spina siano danneggiati.

- Prima di collegare l'apparecchio
alla rete elettrica, verificare che il
voltaggio indicato sulla targhetta ca-
ratteristiche corrisponda al voltaggio
della rete.

- Collegare l'apparecchio a una
presa di corrente che sopporti come
minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta
alla spina dell'apparecchio. Non
modificare mai la spina. Non usare
adattatori di spina.

- Non usare o esporre l'apparecchio
alle intemperie.

- In caso di rottura di una

parte dell'involucro esterno
dell'apparecchio, disinserire imme-
diatamente la spina dalla presa di
corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare l'apparecchio se & cadu-
to, se presenta danni visibili o se c'é
qualche fuga.

- Non tirare il cavo elettrico. Non
usarlo mai per sollevare, trasportare
o scollegare l'apparecchio.

- Non arrotolare il cavo elettrico di



connessione attorno all'apparecchio.
- Non lasciare che il cavo rimanga
impigliato o attorcigliato.

- Controllare lo stato del cavo di
alimentazione: i cavi danneggiati o
attorcigliati aumentano il rischio di
scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina con le
mani bagnate.

Sicurezza personale:

- Non toccare mai le parti in mo-
vimento quando l'apparecchio € in
funzione.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svol-

gere completamente il cavo
dell'apparecchio.

- Non utilizzare 'apparecchio se

gli accessori non sono accoppiati
correttamente.

- Non utilizzare l'apparecchio se gli
accessori presentano dei difetti.

- Non utilizzare U'apparecchio se il
suo dispositivo d’avvio/arresto non
funziona.

- Non muovere l'apparecchio durante
luso

- Non utilizzare U'apparecchio inclina-
to, né capovolgerlo.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell'apparecchio.

- Staccare la spina dalla presa di
corrente quando l'apparecchio non &
in uso e prima di compiere qualsiasi
operazione di pulizia.

- Questo apparecchio e destinato
unicamente all'uso domestico, non
professionale o industriale.

- Questo apparecchio e stato conce-
pito per essere utilizzato esclusiva-
mente da adulti.

Non permettere che venga utilizzato

da bambini o da persone che non ne
conoscono il funzionamento.

- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

- Tenere fuori della portata di bambi-
ni e/o persone disabili.

- Usare sempre l'apparecchio sotto
sorveglianza.

- Non lasciare l'apparecchio in fun-
zione su una superficie.

- Non utilizzare l'apparecchio
ininterrottamente per pit di 6 minuti.
Lasciare che si raffreddi a riposo per
20 minuti prima di riutilizzarlo.

- Le lame di questo apparecchio sono
particolarmente affilate: durante le
operazioni di montaggio e smon-
taggio, procedere con cautela per
evitare di tagliarsi.

Servizio:

- Il produttore invalida la garanzia e
declina ogni responsabilita in caso di
uso inappropriato dell'apparecchio o
non conforme alle istruzioni d'uso.

Modalita d’uso

Prima dell’'uso:

- Rimuovere la pellicola protettrice
dell'apparecchio.

- Se si utilizza il prodotto per la
prima volta, si consiglia di farlo
funzionare a vuoto.

- Prima di usare l'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tut-
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo
prima di attaccare la spina.



- Collegare l'apparecchio alla rete
elettrica.

- Premere verso il basso la leva di
sicurezza (I) per sollevare il braccio
della macchina. (Fig.1)

- Fissare il coperchio anti schizzo (B)
sul braccio della macchina in senso
antiorario e assicurarsi che sia ben
saldo.

- Posizionare la ciotola (C) sulla base
e fissarla seguendo le indicazioni
delle frecce. (Fig.2)

- Collegare l'accessorio frusta (J],
mixer (K) o impastatrice (L) secondo
le necessita al connettore allineando
il foro e girando in senso antiorario
fino a quando non & ben fissato
(Fig.3)

- Premere verso il basso la leva di si-
curezza (I} premendo al tempo stesso
la parte superiore del corpo verso

il basso, finché la leva di sicurezza
stessa (I) non torni alla posizione
iniziale (Fig.4)

- Mettere in funzione 'apparecchio
azionando il comando di selezione
(G).

- Mettere in funzione 'apparecchio
azionando uno dei pulsanti di selezio-
ne della velocita (D), (H), (F).

- Per evitare un avvio troppo brusco,
consigliamo di mettere in moto la
macchina impostando il selettore di
potenza sulla posizione minima, per
poi gradualmente aumentare la velo-
cita fino al valore desiderato una vol-
ta messo in funzione l'apparecchio.
Selettore di velocita (G):

- E possibile utilizzare il controllo
manuale di velocita in modo da ot-
tenere la funzione desiderata, come
descritto nella sezione dedicata agli

accessori.

Programma “FLOUR” (D):

- Utilizzare Uaccessorio mixer (K) per
mescolare alimenti.

- Utilizzare il gancio per impasto (L)
per realizzare impasti per pane, pizza
e torte.

- Si consiglia una proporzione di fa-
rina e acqua di 5:3, con una quantita
massima di farina di 1500g

- Premere il pulsante “FLOUR" (D)

e la macchina rimarra in funzione
per 5 minuti senza richiedere alcuna
azione sul selettore di velocita (G)

- Il programma si avvia a bassa
velocita, in modo da evitare schizzi, e
aumenta gradualmente fino a ottene-
re un impasto omogeneo.

- Nel caso si abbia limpressione
che l'apparecchio incontri diffi-
colta, spegnerlo, rimuovere meta
dell'impasto e lavorare separata-
mente le due meta.

- Gli ingredienti vengono meglio
mescolati se si versa dapprima il
liquido.

- Assicurarsi, nel riempire la ciotola
(C) attraverso il foro del coperchio
anti schizzo (A), di non eccedere

la capacita massima consentita
dall'apparecchio.

NOTA: Il selettore di velocita (G) & in
grado di mescolare o impastare, a
seconda delle esigenze dell'utente.
La macchina puo rimanere in funzio-
ne fino a 5 minuti.

Programma “EGG” (H):

- Utilizzare l'accessorio frusta (J) o
mixer (K)

- Per montare albumi utilizzare
l'accessorio frusta (J) e premere il
pulsante “EGG” (H). La macchina



si fermera dopo 6 minuti, una volta
ottenuta la montatura a neve.

- Numero massimo di uova: 12
Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Spegnere l'apparecchio, posizio-
nando il selettore in posizione 0.

- Premere la leva di sicurezza (I) e
sollevare il braccio della macchina.
- Estrarre la ciotola (C) dalla base
girandola in senso antiorario.

- Staccare l'apparecchio dalla rete.
- Ritirare il cavo e posizionarlo
nell'apposito scomparto.

- L'alloggiamento del cavo consente
di riporre, estrarre e utilizzare la
lunghezza di cavo desiderata per
mettere in funzione 'apparecchio,
evitando situazioni rischiose.

- Pulire l'apparecchio.
Alloggiamento cavo

- Questo apparecchio dispone di un
alloggio per il cavo di connessione
alla rete elettrica situato nella parte
inferiore.

Accessori:

Accessorio frusta (J):

- Questo accessorio consente di
montare panna, shattere uova,
preparare frullati, biscotti leggeri,
meringhe, torte al formaggio, mous-
se e soufflé.

- Non utilizzare questo accessorio
per sbattere masse pesanti (es.

per montare grasso e zucchero) in
quanto cio potrebbe danneggiare
l'apparecchio.

- Utilizzando il selettore (G) aumen-
tare gradualmente la velocita fino al
massimo

- Nota: utilizzare un massimo di 12
uova

Accessorio mixer (K):

- Questo accessorio consente di
mischiare alimenti, realizzare torte,
biscotti, paste, ripieni e pure di
patate.

- Sbattere grasso e zucchero: comin-
ciare a velocita minima e aumentare
gradualmente fino al massimo.

- Sbattere uova e miscele cremose:
da velocita 4 fino al massimo.

- Mischiare farina, frutta, ecc.: dal
minimo fino alla velocita 1, in manie-
ra graduale.

- Mischiare tutti gli ingredienti di un
dolce: cominciare a velocita minima
e aumentare gradualmente fino al
massimo.

- Mischiare grasso e farina: dal
minimo fino a velocita 2.

Accessorio gancio per impasto (L):
- Questo accessorio consente di
impastare pane, massa per pizza e
dolci.

- Utilizzando il selettore (G), avviare
a velocita minima, quindi aumentare
gradualmente fino a velocita 1

- Nota: utilizzare una quantita massi-
ma di farina di 1500gr

Quantita massime:

Pasta frolla:

Quantita di farina: 680gr

Massa lievitata dura:

Quantita di farina: 1,36kg

Quantita totale: 2 kg

Massa lievitata soffice:

Quantita di farina: 1,3kg

Quantita totale: 2kg

Preparato per torte di frutta:
Quantita totale: 2kg

Pulizia
- Disinserire la spina



dell'apparecchio dalla rete elettrica
ed aspettare che si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un
panno umido, ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi

o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina, oppure prodotti
abrasivi.

- Non lasciar entrare acqua o altri
liquidi nelle fenditure del sistema di
ventilazione per non danneggiare le
parti operative dell'apparecchio.

- Non immergere l'apparecchio in
acqua o altri liquidi e non metterlo
sotto il rubinetto.

- Le lame dell'apparecchio sono
particolarmente affilate; durante la
pulizia, maneggiare con cura.

- Se non si esegue una pulizia
periodica dell'apparecchio, la sua
superficie puo deteriorarsi nuocendo
irrimediabilmente alla sua durata,
nonché renderlo pericoloso.

| seguenti pezzi possono essere
lavati con acqua e detersivo o in
lavastoviglie (usando un programma
li lavaggio leggero):

- Ciotola (C)

e

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad

un Centro d'Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare
o riparare l'apparecchio: puo essere
pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla
rete & danneggiato, non cercare

di sostituirlo da soli, ma rivolgersi
ad un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato.

Per i prodotti dell'Unione Europea
e/o nel caso in cui sia previsto dalla
legislazione del Suo paese di origine:
Prodotto ecologico e riciclabile

- I materiali che costituiscono
'imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per sbarazzarsene,
utilizzare gli appositi contenitori pub-
blici, adatti per ogni tipo di materiale.
- Il prodotto non contiene sostanze
dannose per lambiente.

Questo simbolo indica che,

per smaltire il prodotto al

termine della sua durata

utile, bisogna depositarlo
B presso un gestore di

residui, autorizzato per la
raccolta differenziata di rifiuti di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva 2006/95/CE di Bassa Tensio-
ne e alla Direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica.



Amassador
Mixing Chef

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um elec-
trodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcio-
nalidade, aliados as mais rigorosas
normas de qualidade, garantir-lhe-
3o uma total satisfacao durante
muito tempo.

Descricao

A Tampa anti-salpicos

B Encaixe acessérios

C Taca

D Programa de amassar
E Botao de ligagao/paragem
F Velocidade de pressao
G Selector de velocidade
H Programa batedor

| Alavanca de seguranca
J Batedor

K Misturador

L Gancho amassador

A

Conselhos e adverténcias de
seguranca

- Ler atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarda-lo para consultas futuras.
A nao observagao e cumprimento
destas instrucdes pode resultar num
acidente.

- Antes da primeira utilizacao,
limpar todas as partes do aparelho
que possam estar em contacto com
os alimentos, procedendo como se
indica no capitulo de limpeza.

Ambiente de utilizacao ou trabalho:
- Manter a area de trabalho limpa e
bem iluminada. As areas desordena-
das e escuras propiciam a ocorréncia
de acidentes.

- Nao colocar o aparelho em cima de
superficies quentes tais como placas
de cozedura, queimadores a gas,
fornos, etc.

- Colocar o aparelho em cima de
uma superficie horizontal, plana e
estavel.

Seguranca eléctrica:

- Nao utilizar o aparelho se tiver o
cabo eléctrico ou a ficha danificada.
- Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica, verificar se a voltagem
indicada nas caracteristicas coincide
com a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada
eléctrica com ligacdo a terra e que
suporte 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir
com a tomada de corrente eléctrica.
Nunca modificar a ficha eléctrica.
Nao utilizar adaptadores de ficha
eléctrica.

- Nao utilizar nem guardar o aparel-
ho ao ar livre.

- Se algum dos revestimentos do
aparelho se partir, desligar imediata-
mente o aparelho da rede eléctrica
para evitar a possibilidade de sofrer
um choque eléctrico.

-N&o utilizar o aparelho se este

caiu e se existirem sinais visiveis de
danos ou de fuga.

- Nunca utilizar o cabo eléctrico para
levantar, transportar ou desligar o
aparelho.

- Nao enrolar o cabo no aparelho.

- Nao deixar que o cabo eléctrico de




ligagao fique preso ou dobrado.

- Verificar o estado do cabo de
alimentacao. Os cabos danificados ou
entrelagados aumentam o risco de
choque eléctrico.

- Nao tocar na ficha de ligacao com
as maos molhadas.

Seguranca pessoal:

- Nao tocar as partes moveis do
aparelho em funcionamento.
Utilizacao e cuidados:

- Antes de cada utilizacao, des-
enrolar completamente o cabo de
alimentacao do aparelho.

- Nao utilizar o aparelho se os aces-
sorios nao estiverem devidamente
montados.

- Nao utilizar o aparelho se os
acessorios ou consumiveis montados
apresentarem defeitos.

- Nao utilizar o aparelho se o dispo-
sitivo de ligar/desligar nao funcionar.
- Nao mover o aparelho enquanto
estiver em funcionamento.

- N&o utilizar o aparelho inclinado
nem invertido.

- Nao forcar a capacidade de trabal-
ho do aparelho.

- Desligar o aparelho da rede eléctri-
ca quando nao estiver a ser utilizado
e antes de iniciar qualquer operacao
de limpeza.

- Este aparelho esta projectado uni-
camente para utilizacdo doméstica,
nao para utilizacao profissional ou
industrial.

- Este aparelho esta projectado para
ser utilizado apenas por adultos.
Nao permitir que seja utilizado por
pessoas nao familiarizadas com este
tipo de produto, pessoas incapacita-

das ou criancas.

- Este aparelho nao é um brinquedo.
As criancas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o
aparelho.

- Guardar este aparelho fora do
alcance de criancas e/ou pessoas
incapacitadas.

- Nunca deixar o aparelho sem
vigilancia.

- Nao deixar o aparelho em funciona-
mento em cima de uma superficie.

- Nao utilizar o aparelho durante
mais de 6 minutos seguidos. Deixa-lo
arrefecer em repouso durante 20
minutos antes de voltar a utiliza-lo.
- Ter especial cuidado durante as
operacoes de montagem e des-
montagem das ldminas, pois estao
afiadas e existe o risco de corte.
Manutencao:

- Qualquer utilizacao inadequada ou
em desacordo com as instrucoes de
utilizacao pode ser perigosa e anula
a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizacao:

- Retirar a pelicula protectora do
aparelho.

- Antes de utilizar o produto pela
primeira vez, é aconselhavel utiliza-
lo sem pao.

- Antes de usar o produto pela
primeira vez, limpe as partes em
contacto com os alimentos tal como
se descreve no capitulo de limpeza.
Utilizacao:

- Desenrolar completamente o cabo
antes de o ligar a tomada.



- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Pressionar a alavanca de seguranca
(1) para baixo de modo a levantar o
braco da maquina (Fig. 1).

- Fixar a tampa anti-salpicos(B) no
braco da maquina, no sentido anti-
horario, e certificar-se de que fica
bem fixada.

- Fixar a taca (C) na base e fixa-la
conforme a indicacdo das marcas
das setas (Fig. 2).

- Fixar o acessério batedor (J),
misturador (K) ou amassador (L),
conforme o pretendido, no encaixe,
fazendo coincidir o orificio e gira-lo
no sentido anti-horario até ficar bem
encaixado (Fig.3)

- Pressionar a alavanca de seguranca
(1) para baixo enquanto pressiona a
parte superior do corpo para baixo,
até que a alavanca de seguranca (1)
volte & sua posicao inicial (Fig.4).

- Colocar o aparelho em funcio-
namento, accionando o comando
selector (G).

- Colocar o aparelho em funciona-
mento, accionando um dos botdes
selectores de velocidade (D), (H), (F).
- Para evitar um arranque demasia-
do brusco é recomendavel efectuar
a colocacdo em funcionamento com
o comando selector de potén-

cia situado na posicdo minima e
progressivamente, apés o arranque
do aparelho, situa-lo na zona de
poténcia desejada.

Selector de velocidade (G):

- Pode utilizar o controlo de velocida-
de manualmente conforme a funcéo
pretendida, tal como é descrito na
seccao dos acessorios.

Programa “FLOUR” (D):

- Utilizar o acessério misturador (K)
para misturar alimentos.

- Utilizar o gancho amassador (L)
para fazer massas de pao, pizza e
pastéis.

- E recomendavel uma proporcao de
farinha e agua de 5:3; a quantidade
maxima de farinha é de 1500 g.

- Pressionar o botdo “FLOUR" (D); a
maquina trabalha durante 5 minutos,
nao é necessario accionar o selector
de velocidade (G)

- 0 programa comeca a baixa
velocidade para evitar salpicos e vai
aumentando de velocidade até obter
uma massa homogénea.

- Se lhe parecer que o aparelho
funciona com dificuldade, desligue-o,
retire metade da massa e trate-as
em separado.

- Os ingredientes misturam-se mel-
hor se colocar primeiro o liquido.

- Quando encher a taca (C) através
do orificio da tampa anti-salpicos (A,
assegure-se de que nao ultrapassa a
capacidade de trabalho do aparelho.
NOTA: o selector de velocidade (G)
pode misturar ou amassar conforme
a preferéncia do utilizador. A maqui-
na trabalhard até 5 minutos.
Programa “EGG” (H):

- Utilizar o acessério batedor (J) ou
misturador (K).

- Para misturar claras utilizar o
acessorio batedor (J) pressionando
0 botdo "EGG” (H); a maquina parara
aos 6 minutos até que as claras
figuem em castelo.

- Quantidade maxima de ovos: 12
Uma vez terminada a utilizacao do
aparelho:



- Parar o aparelho, seleccionando a
posicao 0 do comando selector.

- Pressionar a alavanca de seguranca
(1) e levantar o braco da maquina.

- Extrair a taca (C) da base girando-a
no sentido anti-horario.

- Desligar o aparelho da rede
eléctrica.

- Recolher o cabo e coloca-lo no seu
alojamento.

- 0 alojamento do cabo permite guar-
dar, extrair e dispor do comprimento
necessario do cabo para trabalhar
com o aparelho, evitando situacées
de risco de acidente.

- Limpar o aparelho.
Compartimento do cabo

- Este aparelho dispde de um
alojamento para o cabo de ligacdo a
corrente, situado na parte inferior.
Acessorios:

Acessorio batedor (J):

- Este acessoério serve para preparar
natas, bater ovos, batidos, biscoitos
leves, merengues, tartes de queijo,
mousses, soufflés.

- Nao utilize este acessorio para
bater massas pesadas (por ex.:
preparar gordura e actcar), uma vez
que pode danificar o aparelho.

- Com o selector de velocidade (G)
aumentar gradualmente até ao
maximo.

-Nota: quantidade maxima de ovos:
12

Acessorio misturador (K):

- Este acessorio serve para misturar
alimentos, fazer tartes, bolachas,
pastas, recheios e puré de batata.

- Bater a manteiga e o aglcar:
comece no minimo e va aumentando
gradualmente até ao maximo.

- Bater ovos em misturas cremosas:
da velocidade 4 até ao maximo.

- Misturar farinha, frutas, etc...: da
velocidade minima até a 1, gradual-
mente.

- Misturar todos os ingredientes de
um pastel: comece na velocidade mi-
nima e va aumentando gradualmente
até a maxima.

- Misturar a manteiga e a farinha: da
velocidade minima até a 2.
Acessorio gancho amassador (L):

- Este acessorio serve para amassar
pdo, massa para pizza e pastéis.

- Com o selector de velocidade (G)
comecar no minimo e aumentar até a
velocidade 1, gradualmente

- Nota: quantidade méaxima de farin-
ha: 1500 g

Quantidades maximas:

Pasta brisa:

Quantidade de farinha: 680 g

Massa levedura dura:

Quantidade de farinha: 1,36 kg
Quantidade total: 2 kg

Massa levedura mole:

Quantidade de farinha: 1,3 kg
Quantidade total: 2 kg

Preparado tartes de fruta:
Quantidade total: 2 kg

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede
eléctrica e deixa-lo arrefecer antes
de iniciar qualquer operacao de
limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano
himido com algumas gotas de deter-
gente e seca-lo de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos
com um factor pH &cido ou basico



como a lixivia nem produtos abrasi-
vos para a limpeza do aparelho.

- Nao deixar entrar agua ou outro
liquido pelas aberturas de ventilacao
para evitar danos nas partes operati-
vas interiores do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua
ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.

- Durante o processo de limpeza
deve ter especial cuidado com as
laminas pois estdo muito afiadas.

- Se o0 aparelho ndo se mantiver lim-
po, a sua superficie pode degradar-
se e afectar de forma inexoravel

a duracao da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.
As seguintes pecas podem ser lava-
das em agua quente com sabdo ou
na maquina de lavar louca (usando
um programa suave de lavagem):

- Taca (C)

&

Anomalias e reparacao

- Em caso de avaria, levar o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Nao o tente desmontar
ou reparar, ja que pode ser perigoso.
- Se a ligacao de rede estiver dani-
ficada, deve ser substituida e deve
agir-se como em caso de avaria.
Para produtos da Unido Europeia e/
ou conforme os requisitos da regula-
mentacao do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do
produto

- Os materiais que constituem a
embalagem deste aparelho estao
integrados num sistema de recolha,
classificacao e reciclagem. Caso des-

eje desfazer-se deles, pode utilizar
os contentores publicos apropriados
para cada tipo de material.

- 0 produto estd isento de concen-
tracdes de substancias que podem
ser consideradas nocivas para o
ambiente.

Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de
terminada a sua vida util,
B deve entrega-lo através dos
meios adequados ao
cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva
de Residuos de Equipamentos
Eléctricos e Electronicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Direc-
tiva 2006/95/EC de Baixa Tensao

e com a Directiva 2004/108/EC de
Compatibilidade Electromagnética.




Kneedmachine
Mixing Chef

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van
een product van het merk TAURUS.
De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit
dat het de striktste kwaliteitsnormen
overtreft, garanderen u volle tevred-
enheid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Anti-spatdeksel

B Verankering accessoires
C Kom

D Kneedprogramma

E Start/stop-knop

F Pulsatiesnelheid

G Snelheidsschakelaar
H Mixprogramma

| Veiligheidshendel

J Mixer

K Menger

L Kneedhaak

A

Adviezen en veiligheidsvoorschrif-
ten

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het appa-
raat in gebruik neemt en bewaar

ze voor latere raadpleging. Het niet
naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,

Nederlands

zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruiks- of werkomgeving:

- Zorg dat het werkblad zuiver en
goed verlicht is. Wanordelijke en
donkere zones werken ongelukken
in de hand.

- Plaats het apparaat niet op hete
oppervlakken zoals kookplaten, gas-
branders, ovens of vergelijkbaar.

- Plaats het apparaat op een vlak,
horizontaal en stabiel oppervlak.
Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het snoer of de stekker
beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het
stroomnet aansluit, dient u de span-
ningsgegevens op het typeplaatje te
vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stop-
contact van minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet
geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekker-
adapters gebruiken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet
in openlucht.

- Als één van de omhulsels van het
apparaat kapot gaat, het apparaat
onmiddellijk uitschakelen om ele-
ktrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het gevallen is, wanneer er
zichtbare schade is, of indien er een
lek bestaat.

- Het snoer nooit gebruiken om het
apparaat op te tillen, te transporte-
ren of om de stekker uit het stopcon-
tact te trekken.



- Het snoer niet oprollen rond het
apparaat.

- Zorg ervoor dat het stroomsnoer
niet gekneld of geknikt geraakt.

- De staat van het stroomsnoer
controleren. Beschadigde snoeren of
snoeren die in de war geraakt zijn,
verhogen het risico van een elektris-
che schok.

- De stekker niet met natte handen
aanraken.

Persoonlijke veiligheid:

- De bewegende onderdelen van het
apparaat niet aanraken wanneer het
werkt.

Gebruik en onderhoud:

- Véor het gebruik, het stroomsnoer
van het apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken indien
de accessoires niet correct aangeko-
ppeld zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de
aangekoppelde accessoires bescha-
digd zijn. Vervang ze onmiddellijk.

- Het apparaat niet gebruiken als de
aan/uitknop niet werkt.

- Het apparaat niet bewegen terwijl
het werkt.

- Gebruik het apparaat niet scheef en
houd het niet ondersteboven.

- De werkingscapaciteit van het
apparaat niet forceren.

- De stekker van het apparaat
uittrekken als het niet gebruikt wordt
en alvorens over te gaan tot het
reinigen, tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor pro-
fessioneel of industrieel gebruik.

- Laat niet toe dat het apparaat
gebruikt wordt door gehandicap-
ten, kinderen of door personen die

niet vertrouwd zijn met dit type
producten.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
De kinderen moeten in het oog ge-
houden worden om te verzekeren dat
ze niet met het apparaat spelen.

- Dit apparaat opbergen buiten het
bereik van kinderen en/of gehandi-
capten.

- Het apparaat altijd onder toezicht
gebruiken.

- Laat het apparaat niet op een
oppervlak achter terwijl het in
werking is.

- Gebruik het apparaat nooit langer
dan 6 minuten. Laat het 20 minuten
afkoelen voor het volgende gebruik.
- Wees extra voorzichtig tijdens het
monteren en demonteren van de
messen aangezien deze geslepen zijn
en er risico bestaat dat u zich snijdt.
Service:

- Een onjuist gebruik, of een
gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant
teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Trek de beschermende film van het
apparaat.

- Bij het eerste gebruik van het
product is het raadzaam om het
apparaat eerst zonder brood te laten
werken.



- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvo-
rens de stekker in het stopcontact
te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting
stevig aangesloten is in het apparaat.
- Duw de veiligheidshendel (1) naar
beneden om de arm van de machine
op te tillen. (Fig.1)

- Draai het anti-spatdeksel (B) tegen
de klok in op de arm van de machine
en zorg ervoor dat het deksel stevig
vast zit.

- Plaats de kom (C) op de basis en
maak de kom stevig vast volgens de
pijlen. (Fig.2)

- Bevestig het mixeraccessoire (J],
de menger (K] of de kneedhaak (L)
in de verankering door het gaatje
overeen te laten komen en draai het
accessoire tegen de klok in tot het
goed is vastgekoppeld.

- Duw de veiligheidshendel (1) naar
beneden terwijl u de bovenkant van
het lichaam naar beneden duwt tot
de veiligheidshendel (1) in de oors-
pronkelijke positie klikt (Fig.4)

- Bedien de schakelaar (G) om het
apparaat aan te zetten.

- Druk op één van de snelheids-
keuzeknoppen (D), (H), (F) om het
apparaat aan te zetten.

- Om een te bruuske start te
voorkomen, raden we u aan om de
vermogenskeuzeschakelaar op de
minimum positie te zetten voordat u

het apparaat aanzet en het vermogen
geleidelijk te verhogen na de start.
Snelheidsschakelaar (G):

- U kunt de snelheidscontrole hand-
matig bedienen zoals wordt beschre-
ven in de paragraaf Accessoires.
“FLOUR” programma (D):

- Gebruik de menger (K) om ingre-
diénten te mengen.

-Gebruik de kneedhaak (L) om bro-
od-, pizza- en taartdeeg te maken.

- We raden volgende verhouding
meel/water aan: 5/3. Gebruik maxi-
maal 1500g meel.

- Als u op de knop “FLOUR" (D)
drukt, gaat het apparaat 5 minuten
aan het werk. U moet niet op de
snelheidsschakelaar (G) drukken.

- Het programma begint met een
lage snelheid om spatten te voorko-
men. De snelheid neemt geleidelijk
toe tot er een homogene massa
ontstaat.

- Schakel het apparaat uit, verwijder
de helft van het deeg en werk verder
met een kleinere hoeveelheid als

u merkt dat het apparaat niet naar
behoren werkt.

- U kunt de ingrediénten makkelijker
mengen als u eerst de vloeibare
ingrediénten mengt.

- Overschrijd de capaciteit van het
apparaat niet wanneer u de kom (C)
vult via het gaatje in het anti-spat-
deksel (A).

OPMERKING: De snelheidsschake-
laar (G) kan mengen en kneden. De
gebruiker kiest. Het apparaat werkt
tot 5 minuten.

“EGG” programma (H):

- Gebruik het mixeraccessoire (J) of
de menger (K).



- Om eiwit te kloppen gebruikt u het
mixeraccessoire (J] en drukt u op de
knop “EGG” (H). Het apparaat stopt
na 6 minuten wanneer het eiwit stijf
is geklopt.

- Maximale hoeveelheid eieren: 12
Na gebruik van het apparaat:

- Zet het apparaat uit door de keuze-
knop op 0 te zetten.

- Druk op de veiligheidshendel (1) en
til de arm van de machine op.

- Draai de kom (C) tegen de klok in
en verwijder de kom uit de basis.

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Rol de kabel op en berg deze op in
het hiervoor voorziene opbergvak.

- Dankzij het snoervak kunt u het
snoer opbergen en uittrekken en

de lengte van het snoer regelen. Zo
kunt u gevaarlijke risicosituaties
voorkomen

- Reinig het apparaat.

Snoervak

- Dit apparaat beschikt aan de
achterkant over een opbergvak voor
de voedingskabel.

Accessoires:

Mixeraccessoire (J):

- Met dit accessoire kunt u slagroom
maken, eieren kloppen en milks-
hakes, luchtige cakes, schuimpjes,
kaastaarten, mousses, en soufflés
maken.

- Gebruik dit accessoire niet om
zware massa’s te kneden (vb.: boter
en suiker). U kunt het apparaat
beschadigen.

- Met de snelheidsschakelaar (G)
verhoogt u de snelheid geleidelijk tot
de maximale positie

- Opmerking: maximaal aantal
eieren: 12

Menger (K):

- Met dit accessoire kunt u ingre-
diénten mengen en taarten, koekjes,
gebakjes, vullingen en aardappelpu-
ree maken.

- Boter en suiker mengen: start met
een lage snelheid en verhoog de
snelheid geleidelijk tot de maximale
positie.

- Eieren kloppen in romige meng-
sels: Vanaf snelheid 4 tot de maxima-
le snelheid.

- Meel, fruit, etc. ... mengen: Gebruik
de minimale snelheid en verhoog de
snelheid geleidelijk tot stand 1.

- Alle ingrediénten voor taartdeeg
mengen: Gebruik de minimale
snelheid en verhoog geleidelijk tot de
maximale snelheid.

- Boter en meel mengen: gebruik

de minimale snelheid en verhoog tot
stand 2.

Kneedhaak (L):

- Met dit accessoire kunt u brood-,
pizza- en taartdeeg kneden.

- Gebruik de minimale snelheid en
verhoog geleidelijk tot stand 1.

- Opmerking: maximale hoeveelheid
meel: 1500gr

Maximale hoeveelheden:
Zanddeeg:

Hoeveelheid meel: 680gr

Harde gistdeeg:

Hoeveelheid meel: 1,36kg

Totale hoeveelheid: 2 kg

Zachte gistdeeg:

Hoeveelheid meel: 1,3kg

Totale hoeveelheid: 2kg

Deeg voor fruittaarten: Totale hoeve-
elheid: 2kg



Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat
uit en laat het afkoelen alvorens het
te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat
daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of
producten met een zure of basisch
ph, zoals bleekwater, noch schuur-
middelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Zorg ervoor dat er geen water of
andere vloeistof binnendringt door
de verluchtingsopeningen om schade
aan de functionele delen binnenin het
apparaat te voorkomen.

- Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vloeistof en houd
het niet onder de kraan.

- Tijdens de schoonmaakbeurt extra
oppassen met de messen van de
mixer want die zijn zeer scherp.

- Indien het apparaat niet goed
onderhouden wordt, kan dit zorgen
voor beschadiging van het oppervlak
en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en
tot een gevaarlijke situatie leiden.

- De volgende onderdelen mogen
met warm zeepwater schoonge-
maakt worden of in de vaatwasser
geplaatst worden (op een zacht
wasprogrammal:

- Kom (C)

e

Defecten en reparatie
- Bij een defect, moet u het apparaat

naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting
beschadigd is, moet deze vervangen
worden zoals bij een defect.

Voor producten afkomstig uit de
Europese Unie en/of indien de
wetgeving van het land waaruit het
product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleer-
baarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat
bestaat uit gerecycleerd materiaal.
Als u zich van dit materiaal wenst

te ontdoen, kunt u gebruik maken
van de openbare containers die voor
ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentra-
ties materialen die schadelijk zijn
voor het milieu.

Dit symbool betekent dat
indien u zich van dit product
wilt ontdoen als het eenma-
al versleten is, het product
I naar een erkende
afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve
ophaling van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de Laags-
panningsrichtlijn 2006/95/EG en de
richtlijn 2004/108/EG inzake elektro-
magnetische compatibiliteit.




Maszyna do chleba
Mixing Chef

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie
sie na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos¢,
jak réwniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jakosci, dostarczy Panstwu petnej
satysfakcji przez dtugi czas.

Opis

A Pokrywa ochronna

B Zaczep do akcesoriow
C Miska

D Program ugniatania

E Przycisk ON/OFF

F Predkos$¢ pulsaciji

G Wybér predkosci

H Program miksera

| Dzwignia bezpieczenstwa
J Mikser

K Mieszacz

L Ramie ugniatajace

A

Wskazowki i ostrzezenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowaé
ja w celu pézniejszych konsultacji. Niepr-
zestrzeganie niniejszej instrukcji moze
prowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére moga
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

Otoczenie uzycia i pracy:
- Utrzymywac strefe pracy w czystosci

i przy dobrym oswietleniu. W strefa-
ch nieuporzadkowanych i ciemnych
wystepuje wieksza podatno$¢ na wypadki.

- Nie ktas¢ urzadzenia na gorgcych
powierzchniach takich jak ptyty grzejne,
palniki gazowe piekarniki i podobne
urzacenia.

- Umiesci¢ urzgdzenie w pozycji horyzon-
talnej, na powierzchni ptaskiej i statej.
Bezpieczenstwo :

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel ele-
ktryczny lub wtyczka jest uszkodzona.

- Przed podtaczeniem maszyny do
sieci, sprawdzi¢ czy napiecie wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu sieci.

- Podtagczac¢ urzadzenie do sieci elektrycz-
nej o sile co najmniej 10 amperdw.

- Wtyczka urzadzenia powinna by¢
zgodna z podstawa elektryczng gniazdka.
Nie zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywac¢
przej$cidwek dla wtyczki.

- Nie uzywag, ani nie przechowywac
urzgdzenia na zewnatrz.

- Jesli popeka jaki$ element obudowy
urzgdzenia, natychmiast wytgczy¢
urzgdzenie z pradu, aby unikngé
porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub
jesli wystepujg widoczne oznaki uszkod-
zenia lub wycieki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla
potgczen. Nie uzywac nigdy kabla ele-
ktrycznego do podnoszenia, przenoszenia
ani wytgczania urzadzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego
podtaczenia wokét urzadzenia.

- Nie pozostawiac¢, by kabel elektryczny
podtgczenia zostat schwytany lub pomar-
szczony.

- Sprawdzi¢ stan kabla sieciowego. Znisz-
czone lub zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia.



- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.
Bezpieczenstwo osobiste:

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci
urzadzenia, kiedy jest ono w trakcie
dziatania.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢
catkowicie kabel zasilania urzadzenia.
- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli jego
akcesoria lub filtry nie sg odpowiednio
dopasowane.

- Nie uzywac urzadzenia ani akcesoriow,
jesli sg one widocznie uszkodzone.
Nalezy niezwtocznie je wymieni¢ no nowe,
oryginalne.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wigczania ON/OFF.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego
dziatania.

- Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, gdy jest
przechylone ani do géry dnem.

- Nie przecigza¢ urzadzenia ponad do-
puszczalne normy wydajnosci pracy.

- Wytgczac¢ urzadzenie z pradu, jesli nie
jest ono uzywane i przed przystgpieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytgcznie do uzytku domowego, a

nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

- Nie pozwala¢, by korzystaty z niego os-
oby niezapoznane z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne lub dzieci.

- To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozosta¢ pod czujng opiekg w
celu zagwarantowania iz nie bawig sig
urzadzeniem.

- Przechowywac to urzadzenie w mie-
jscu niedostepnym dla dzieci i/lub oséb
niepetnosprawnych.

- Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

- Nie pozostawia¢ urzadzenia witgczonego
lezgcego na jakiej$ powierzchni.

- Nie nalezy uzywac¢ przez wigcej niz 6
minut bez przerwy. Nalezy odczeka¢ 20
minut w celu ochtodzenia urzadzenia
przed ponownym uzyciem.

- Zachowac¢ szczegdlng uwage przy
czynnosciach takich, jak zaktadanie i
wymontowywanie nozy, poniewaz noze sg
naostrzone i istnieje niebezpieczenstwo
okaleczen.

Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub
niezgodne z instrukcjg obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujgc przy tym gwarancjg i
odpowiedzialno$¢ producenta.

Instrukcja obstugi
Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Usung¢ folig ochronng z urzgdzenia.
- Przed uzyciem urzgdzenia po raz
pierwszy, zaleca si¢ wtgczenie go bez
produktéw zywnos$ciowych.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie cze$ci urzadzenia, ktére mogg
mie¢ kontakt z pokarmami, postgpujac
zgodnie z instrukcja.

Uzycie:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed
podtgczeniem urzadzenia.

- Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

- Przycisnaé¢ dzwignie bezpieczenstwa
do dotu (I), aby podnie$¢ ramie maszyny
(Rys.1)

- Zatozy¢ pokrywe (B) na ramie
urzadzenia przekrecajac ja w kierunku pr-
zeciwnym do wskazéwek zegara i upewni¢
sig, ze zostata poprawnie zamocowana.

- Zatozy¢ miske (C) do bazy i przekreci¢
zgodnie z kierunkiem strzatek (Rys.2)



- Do odpowiedniego otworu wprowadzi¢
mikser (J), mieszacz (K) lub ugniatacz
(L) w zaleznosci od potrzeby i przekreci¢
akcesorio w kierunku przeciwnym do
wskazoéwek zegara, az do poprawnego
zachaczenia. (Rys.3)

- Przycisng¢ dzwignie bezpieczenstwa

(1) i jednoczes$nie przycisnaé gorng

czgs$¢ urzadzenia do dotu, az dzwignia
bezpieczenstwa (I) wréci na swojg pozycje
(Rys.4)

- Wigczy¢ urzadzenie za pomoca
przetacznika predkosci (G).

- Wigczy¢ urzadzenie ustawiajgc selektor
predkosci na jedna z trzech pozyciji (D),
(H), (F).

- Aby unikng¢ zbyt szybkiego uruchomie-
nia, polecamy zawsze rozpoczynac prace
na najnizszych obrotach i stopniowo i
zwiekszac¢ predkosé.

Wybér predkosci (G):

- Mozna ustawiac¢ recznie predkosé
wedtug wybranej funkgji i wedtug instrukcji
paragrafu o akcesoriach.

Program “FLOUR/maka” (D):

- Uzy¢ mieszacza (K) do wymieszania
produktéw.

- Uzywac¢ ramienia ugniatajacego (L) do
wyrabiania masy na chleb, pizz¢ i ciasta.
- Proporcja maki do wody powinna
wynosi¢ 5:3, maksymalna ilos¢ maki
t01500g.

- Nacisng¢ przycisk “FLOUR” (D),
urzadzanie bedzie pracowac¢ 5 minut. Nie
trzeba wybierac¢ predkosci selektorem (G)

- Program rozpoczyna mieszanie na
niskiej predkosci, aby unikngé¢ zachlapan
i nastgpnie zwigszy predkos¢, az do
uzyskania jednolitej masy.

- Jesli urzadzenie pracuje z wyraxnym
opo6znieniem, nalezy wyja¢ potowe masy i
ugniata¢ oddzielnie.

- Produkty wymieszajg sig szybciej, jesli
najpierw zmiesza sie produkty mokre.
-Podczas wypetniania miski (C) przed
otwor w pokrywie ochronnej (A), nalezy
upewnic sie, ze pojemno$¢ maksymalna
nie zostata przekroczona.

UWAGA: Za pomocg selektora
predkosci (G) wybra¢ dowolng predkos$¢
i wymieszaé, az do uzyskania pozadanej
tekstury. Urzgdzenie zatrzyma sig po 5
min.

Program “EGG/Jajko” (H):

- Uzyé miksera (J) lub mieszacza (K).

- Aby miesza¢ biatka, nalezy uzy¢ miksera
(J) i wybrac przycisk “EGG” (H), maszyna

zatrzyma si¢ po 6 minutach i biatka zosta-
na ubite na piang.

- Maksymalna ilo$¢ jajek:12

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia:

- Wytgczy¢ urzadzenie, przekrecajac
pokretto wyboru mocy na zero.

- Przycisng¢ dzwignie bezpieczenstwa (1) i
podnie$¢ ramie urzadzenia.

- Wyja¢ miske (C) przekrecajac ja w
kierunku przeciwnym do wskazdéwek
zegara.

- Wytgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycz-
nej.

- Zwing¢ kabel i umiesci¢ do w przegro-
dzie.

- Przegroda na kabel pozwala na
rozwinigcie kabla na dowolng dtugo$¢ w
zaleznos$ci od potrzeby i w celu uniknigcia
sytuacji zagrozenia.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Osadzenie kabla

- Urzadzenie posiada specjalne miejsce
do zwijania kabla sieciowego w dolnej
czesci.

Akcesoria:

Akcesorio mikser (J):



- To akcesorio pozwala na ubijanie
$mietany, piany z biatek, jajek, biszkoptow,
ciast serowych, muséw i sufletow.

- Nie nalezy uzywacé tego akcesorium
do ubijania twardych mas (np. ttuszcz z
cukrem). Zagrozenie zniszczenia aparatu.

- Za pomocg selektora predkosci (G)
zwigkszy¢ predko$¢ do maksimum.

- Uwaga: Maksymalna ilo$¢ jajek: 12
Akcesorio do mieszania (K):

- To akcesorio stuzy do mieszania produk-
téw do ciast, ciastek, makaronow, farszy i
pure ziemniaczanego.

- Wymieszac¢ ttuszcz z cukrem
rozpoczynajac od najnizszej predkosci
i zwiekszajac, az do uzyskania
najwyzszych obrotow.

- Ubi¢ jajka: od 4 predkosci do najwyzszej
predkosci.

- Miesza¢ make, owoce etc.
rozpoczynajac od najnizszej predkosci i
zwiekszajac stopniowo do 1.

- Wymiesza¢ wszystkie sktadniki ciasta:
rozpoczg¢ od najnizszej predkosci i
zwigkszac¢ stopniowo, az do najwyzszej.

- Wymiesza¢ masto z maka na predkosci
minimalnej 2.

Akcesorio rami¢ do ugniatania (L):

- To urzadzenie stuzy do wyrabiania masy
na chleb, pizzeg lub ciasto.

- Za pomocg selektora predkosci (G)
wybra¢ minimalng predko$¢ i stopniowo
zwigkszac do 1.

- Uwaga, maksymalna ilo$¢ maki to
1500gr.

llo$¢ maksymalna:

Makaron:

Maka: 680gr

Ciasto drozdzowe twarde:

Maka: 1,36kg

llo$¢ catkowita: 2 kg

Ciasto drozdzowe migkkie:

Maka: 1,3kg
llo$¢ catkowita: 2kg

Spdd ciast owocowych:
llo$¢ catkowita: 2kg

Czyszczenie

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢
az do ochtodzenia przed przystgpieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastepnie osuszyc¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ni produktow z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani innych
$rodkoéw zracych.

- Nie dopusci¢ do przedostania si¢ wody
ni innej cieczy do otworéw wentylacyjn-
ych, aby unikngé¢ uszkodzen czgsci me-
chanicznych znajdujgcych sie we wnetrzu
urzadzenia.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szcze-
golnie uwazac¢ na noze, poniewaz sg one
bardzo ostre.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane

w stanie czystosci, jego powierzchnia
moze sig¢ zniszczy¢ i skroci¢ zywotnos$é
urzadzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuacji.

Ponizsze czes$ci mozna my¢ w cieptej
wodzie z mydtem lub w zmywarce
(ustawiajac najnizszy program):

- Miska (C)

(N

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawiac¢, poniewaz moze to by¢



niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest kabel sieciowy lub
wtyczka, nalezy postepowac jak wyzej.
Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowigzujgcych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest
opakowanie tego urzadzenia, znajduja sie¢
w ramach systemu zbierania, klasyfikacji
oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo
sig ich pozby¢, nalezy umiescic¢ je w
kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substanciji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla $srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli
chcecie sig Panstwo pozby¢
tego produktu po zakonczeniu
okresu jego uzytkowania,
nalezy go przekazaé przy
I ostosowaniu okreslonych
$rodkéw do autoryzowanego
podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadoéw Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).

Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy
2006/95/EC o Niskim Napigciu i Ustawy
2004/108/EC o Zgodnosci Elektromag-

netyczne.



EMnvika

Migep Zopng
Mixing Chef

EKAeKTE pog TeAGTN:

Y€ EUXOPIOTOUHE TTOU AMOPACIOEC

TNV ayopd HIag NAEKTPIKAG OIKIAKAG
ouokeunig TNG papkag TAURUS.

Me v texvoloyia, To axédio kat

TN AETOUPYIKOTNTA TNG, Hadi pe To
YEYOVOG OTL EEMEPVA TIC AUOTNPOTEPES
mpodiaypa@ég moldtnTag Oa peivelg
amdAUTA IKAVOTTOINEVOG YL TIOAU Kalpo.

Nepiypagn

A Tama yia ta mrohiopata
B Zeuén eaptnudtwv

C MmoA

D Npédypappa {opwong

E Koupmi otdong/ ekkivnong
F Tax0tnta moApwv

G Emoyéag taxutntag

H Mpoypappa XxTumpatog
| MoxA\oG aoaleiag

J Xtumntipt

K Mi€ep

L Favtdog QUpwong

A

ZupBOUAEG Kal TTPOEISOTTOINOEIG
aoaAgiag

- AlaBACTE TPOCEKTIKA AUTO TO GUANGSIO
odnylwv miplv BéceTe o Aettoupyia tn
OUOKEUN Kal UAAETE TO Y1 HEANOVTIKES
avagopég. Eav dev Slafdoete kat Sev
TNPNOETE QUTEG TIG 08NYieg pmopei va
TPokANOEi atuxnua.

- NP XPNOIHOTIOINCETE TO TTPOIOV Yia
TPWTN POPd, KABAPIOTE TA TUAUATA TTOU
£pXoVTal O€ EMAPN HE TPOPIUA OTIWE
AKPIBWG TTEPIYPAPETE OTO TIAPAPTNHA
KaBapiopov.

MepiBardov epyaaiag 1y xpriong:

- Kpatote tnv {wvn omou epydlecbe
kaBapn Kat KAAG QWTIoHEVN. ZTOUG
XWPOUC TTOV €{val aKATACTATOL KAl
OKOTEIVOI, YivovTal IEplocoTepa
atuxpaTa.

- Mnv Balete Thv CUCKELN TIAVW OE
KOUTEG EMPAVEIEG, OTTIWG YNOTIEPEC, 1
HATIA, | KAUOTAPEG LYPAEPIOU, OVUPVOUG
A mapopola.

- Na Balete TNV GUOKELN TAVW OE pa
EM@Avela optlovTIa, eMimedn Kal akivnTn.
HAekTpIKN ao@dAsia:

- Mnv XPNOIHOTIOIE(TE TNV OCUCKELH OTAV
£xel BAAPN To KaAwdio iy n pia.

- Npv CUVEECETE TN GUOKEUN 0TO
Siktuo, BeBaiwBeite 6TL N TAoN

TTOU UTTOSEIKVUETAL TNV TTAAKETA
XOPAKTNPIOTIKWV TAPIALEL HE TNV TAON
SikTOoU.

- SUVS£CETE TNV CUOKELN OE MIa
Bdaon Ayng pevpatog mou va Sivel
TouAdxloTov 10 Apmép.

- To BUCHA TNG GUCKEUNG TIPETTEL VAL
Taplalel pe TNV NAEKTPIKA BAon Tng
TapoXNE NAEKTPIKOU peLUATOG. Mnv
TPOTOTOINCETE TOTE TO BUopa. Mnv
XPNOIUOTIOLEITE AVTATITOPES BUCHATOG.

- Mn XpNOIHOTIOLETE Kl NV amoBnKeVETE
TN GUCKEUN OE AVOIKTO XWPO.

- Av orrdoouv kdmola and Ta
TIEPITUAIYHATA TNG GUOKEUNG
AMOCUVEEDTE AUECWG TNV CUOKELN amd
TO NAEKTPIKO SIKTUO Yla VA AmoQUYETE
mOavr nAektpomAnéia.

- Mnv XPNOIHOTIOIE(TE TNV CUOKELH EQV
£xel TEOEL, GV UTTAPXOLV OPATA ONUASIA
{nMiag A av undpyet Stappon).

- Mnv xpnotgomolgite moTé To KaAwdio
Y10 VA ONKWOETE, VA LETAPEPETE 1 val
QAMOCUVSECETE TNV GUOKEUN).



- Mnv mepITUAIYETE TO NAEKTPIKO KAAWSI0
oUVSEONG YUPW ATd TNV CUCKEULH.

- Mnv a@ro€Te To NAEKTPIKO KAAWSI0
oUvdeong va pumepdeutei i va {apwael

- ENéy&Te TNV KATAOTAON TOU NAEKTPIKOU
kahwdiou cuveong. Ta avakaTwuEVA
KaAwSia 1 autd mou éxouv BAGRN
av&avouv Tov Kivéuvo va oag XTUTTHOEl TO
NAEKTPIKS pea.

- Mnv ayyilete tnv mpila cOvdeong pe
Bpeypéva xépla.
MpoowTikA do@dAsia:

- Na pnVv mMAVETE Ta KIVNTA KOMUATIA TNG
OGUOKEUNG dTav ival oe Aettoupyia.
Xprion kai Tpoooxn:

- Mptv amé kaBe xprion, EeTUNIETE
EVTEAWG TO KAOAWSI0 TPOYOS0siag Tng
OUOKEUNG.

- Mnv XPNOIHOTIOIE(TE TNV CUOKEULR, EQV
Ta aggooudp TG Sev €xouv ouvSEeDEi
owoTd.

- Na pn XpNnOoIHOTIOIEITE TN CUCKEUH EQV
Ta €£aPTHHATA TNG Eival ENATTWHATIKA.
AVTIKATOOTAOTE TA AUEOWG.

- Mn xpnotpomoleite Tnv cuokeun av Sev
AeToupyE( 0 PNXaVIopOG Aettoupyiac/
mavong.

- Mnv KOUVATE Kal TNV CUOKEULR EVW Eival
o€ Aettoupyia.

- Mnv XpNOIHOTIOIEITE TNV GUCKELT OE
mAdyla Béon aAAd ouTe Kat avamoda.

- Mnv avamodoyupiceTe TNV GUCKELR
4tav auth givat og xprion 1 ouvdedepévn
HE TO NAEKTPIKS SikTUO.

- ATOGUVS£DTE TNV CUCKEUN amd TO
peUUA, OTaV SV TNV XPNOIUOTIOLE(TE
KAl TPV amo TNV mpaypatonoinon
OTTOLACOHTIOTE EVEPYELQG KaBapIopoU.

- AUTH n CUOKEUN £XEL OXESIOOTEI
HOVO yia oIKlaKn Xpron kat oxt yla
£MAYYEAMATIKA 1} Blopnxavik.

- AuTr n cuokeun ipoopileTal yla xprion

amoé eVANIKEC.

Mnv eMTPEPETE VA TNV XPNOILOTIOICOUY
dtopa mou Sev gival e§oikelwpéva pe
auTov Tou gidoug Ta mpoidvta, madid fy
dTopa pE EISIKEG AVAYKEG.

- AuTr n ouokeun Sev gival éva maigvidt.
Tamaidid Ba mpémet va empBAEmovTal
WOTE va €i0Te Giyoupol wg Sev mailouv
HE TN CUOKEUN.

- Kpatiote auTriv TNV GUOKELN HOKPLA
ano ta madId Ka/r amé Atopa pe EISIKEG
AVAYKEG.

- H ouokeun va xpnolponolgitat mavta
uno emiBAePn.

- Na pnv a@rveTe Tn cUOKELN OTAV Eival
o€ Aeltoupyia mavw o€ pia emeavela.

- Mnv XpNGCIUOTIOIEITE TNV GUCKELN Yia
TAVW Ao 6 CUVEXOUEVA AETTTA. AQHIOTE
TNV CUOKEUN VA KPUWOEL yia 20 Aentd
TIPLV VA TNV XPNOLLOTIOOETE §avd.

- Na TipooEXETE ISIUTEPWE KATA TV
S1APKELA TNG GUVAPHOAOYNONG KAl
AMOOUVAPHOAOYNONG TwV AeiSwv
HIag Kal €ival aKOVIGHEVEG KAl UTIAPXEL
Kivéuvog KoTNG.

ZépPig:

- OmoladHmoTE pn KATAAANAN Xprion
1 Mn 0OPPWVN pE TIG 08NYies XPAROELS
pmopei va givat emkivéuvn, aKUpWVEL
™V gyyunon kat tyv eubovn Tou
KATAOKELAOTH.

O8nyieg xprong

ZNUEIWOEIG TTPIV TNV XPAON:

- By&\eTe TV MPOCTATEUTIKN TAVia TNG
GUOKEUNG.

- Mpv XPNOIPOTIOINCETE TO TTPOTOV YIa TIPWTN
POopAa 060G CUMPBOUAEVOUE VA TO KAVETE
XWPIG PwHI.



- Npv XPNOIHOTIOINCETE TO TTPOIOV Yia

TPWTN QOPd, KABAPIOTE TA TUAUATA TTOU
£pxovTal Og EMAPH UE TPOPIHA OTTWG AKPIBWG
TEPIYPAPETE 0TO Mapdptnua Kabapiopou.
Xpnon:

- ZeTUNigeTe TeEAEiwG TO KAAWSI0, TIPIV vVa
BdAete to aibepo otnv mpila.

- JUVS£OTE TNV OUGKEUN OTO NAEKTPIKO
KUKAwA.

- MiéoTe mMPOo¢ Ta KATW TOV HOXAG
aogaleiag (1) ya va onkw8ei o Bpayiovag
TOU HNXAVAMATOG. (X. 1)

- STEPEWOTE TNV TATIA Yla T TMITCINiopATa
(B) otov Bpayiova tTng CUOKELNG
aApLoTEPOOTPOYPA Kal BePaiwbeite 6TIva
£xel 0TEPEWDEL KANA.

- StepewoTe 1o pmmoh (C) otnv Bdon Kat
0@i&Te 10, £TO1 OTIWG SEiXVouv Ta onuadia
ota BENN. (Zx. 2)

- STEPEWOTE OTIWG EMOUUEITE TO
e€aptnpa, xturntipt (J), pi€ep (K) iy to
CupwTtnpto (L), otnv Levén, kAvovtag

va TalPIadeL n o1 Kal YUpioTE TNV O
aAPIOTEPOOTPOPN KATEVLOUVON UEXKPL TIOU
Va £XEL EQAPUOTEL KANG (ZX. 3)

- lupioTe MPOG Ta KATW TOV HOXAO
ao@aleiag (1), v mMECETE TO Avw PEPOG
TOU KOPHOU TTPOG TA KATW, HEXPL TTOU O
HoxAOG acpaleiag va (1) emoTtpéPel 0TV
apxikn Tou Béon (2x. 4)

- Evepyomolnote Tnv CUOKEUH, TATWVTaG
Tov SlakdmTn emAoyng (G).

- ©O¢0€Te O AelTOUPYia TNV CUOKEUN,
TATWVTAG éVa Ao Ta TARKTPA yla TV
emMoyn taxutntag (D), (H) ry (F).

- Na TV TPOANYN HIag EAQVIKNAG
EVEPYOTIOINGNG, 0AG OUVICTOUHE va
EEKIVNOETE PE TOV SLOKOTITN EMAOYAG
10X0U0G 0TO EAAXIOTO Katl OTASIAKA, HOAIG
1 OUOKEUN €XEL EEKIVIOEL TOTOBETHOTE
Tov atnv emBupnth {Wvn 1oXVOG.
EmiAoyéag TaxutnTag (G):

- Mropeite va XpnoIOTOINOETE
XElPOKivNTa TOV €AeyX0 TAXUTNTAG,
avahoya pe Tnv embupuntr Aettoupyia,
£TO1 OTIWG TIEPLYPAPETAL OTNV EVOTNTA
Twv ageooudp.

Npéypappa “FLOUR” (D):

- Xpnotuomotrote to aecoudp pigep (K)
Y0 va avapiSeTe TpoQIua.

- Xpnotpomotnote tov yavtlo {upwong (L)
yta QOHEG, PwHIOU, KEIK KAl TITOEG.

- JUVIOTOUE £Va TTOC0OTO amd akevpt
KAl VEPO 5:3, TO UEYIOTO TTOGS amd aAevpt
gival 1500 ypappdpta

- Natriote To koupmi “FLOUR" (D). H
OUOKEUN AelTOUpYE( yla 5 AenTd. Agv
XPELaleTal n evepyomoinon Tou emAoyéa
TaxutnTag (G).

- To MpOypappa EEKIVA HE XapNAR
TAXVTNTA Yia TV TPOANYN mMTohiopatog
Kal auEAveTal £wg OToL EMITELXDEL pIa
(0PN opoloyevig.

- Av vopiCeTe OTI n CUOKELN AelToupyei
e SUaKOAiQ, va TNV AMEVEPYOTTOINOETE,
a@alpéoTe TNV pior (0PN Kat Souléyte
TIG XWPIOTA.

- Ta ouoTtatikd avaptyviovtal KAAUTEPQ
£4v TPWTA BANETE TO LYPO.

-'Otav yepilete 10 pmoh (C) péow g
OTTAiG TOU KATaKIoU yia Ta TMitciNiopata
(A), OlyOUPEUTEITE OTI N GUOKEUN Sev
unepPaivel TNV IKAVOTNTA EPYACIAC TNG.

THMEIQZH: O emMoyéag TaxuTnTag

(G) prmopei va avapetyvoet i va (Upwvel
avdloya pe tnv embupia Touv xpriotn. H
OUOKeU Ba AeITOUPYE( HEXPL KL 5 NeMTA.
Npéypappa “EGG” (H):

- XpNOILOTIOINOTE TO ££GPTNHA XTUTINTAPL
(J) iy pigep (K)

- Ma 1o XTOMNpa acmpadiwv
XPNOIHOTIOINOTE To E€APTNHA XTUTNTHPL
(J) matwvTag to kouumi “EGG” (H). To
Hnxavnua 6a otapatrosl ota 6 Aenta
£wg OTOU va 0Qi§ouv.



- Méylot moodTnTa avywv: 12
MOAIg OTOUATAOETE VA XPNOIUOTIOIEITE
TNV OUOKEUN:

- ZTAMATHOTE TNV CUCKELN, EMAEyovVTag
Vv B€0n 0 TOU XEIPIOTNPIOU EMAOYNG
Beppokpaaiag.

- MéoTte Tov poxAo acpaheiag (1) Kat
ONKWOTE TOV Bpayiova Tou HNXavrHaToG.
- Byahte 1o pmo (C) a6 tnv Baon
OTPEPOVTAG To 0€ KatevBuvon avtiBetn
ané Toug SeikTeg Tou pohoylou.

- Byd\ete 1o 6idepo amd tnv mpila Ayng
PEVHATOG.

- Madéyte 1o KaAwS1o Kat BANTE To 0TV
vmodoxr kaAwsiou.

- H umodoyxn tou kahwdiouv emtpémel
™V @UAAgN, amdGUPCN Kal To va
S100¢Tel Kaveig To avaykaio PriKog

TOU KaAwS{ou yia Tov XEIPIopO TNG
GUOKEUNG, amo@eUyovTag Tov Kivuvou
ATUXAMATOG.

- KaBapiote Tnv cuoKeun.
Oéon kaAwdiou

- AuTr n ouoKeur| S1aB£TEL pia uTToSoxT
yla 10 KOAWS10 GUVEEDTNG HE TO PELHA,
TToU BPIOKETAL 0TO KATW TOU HEPOG.
Ageooudp:

Egdprnpa xTutrnTip! (J):

- To e€dptnpa autod eival yia Kpépa
YAAQKTOG, XTUTTNHA QUYWY, HIAKCEIK,
ENAQPA PITIOKOTA, MOPEYKEG, TOW(-KEIK,
HOUG Kal GOUPAE.

- Mnv XpnotuomoLEiTe AUTO TO EEAPTNHA
yta va XTumate Bapiég padeg (myx.
XToumnpa Aimoug kat {axapng) pla kat
pmopei va BAGYEL TN GUOKEUN.

- Me Tov emoyéa taxutntag (G) va
auénoete oTadlakd éwg To PéyloTo.
- Znueiwon: péylotn moodTNTa auywv: 12

Egdprnpa pigep (K):
- To e€dptnpa autod eivat yia tn pign
TPOP{HWV, yIa TOUPTEG, KEIK, UIMOKOTA,

CUPOPIKA, TTAGTEG KAl TTOUPE TTATATOG.

- Xtumarte to BouTupo Kat T {axapn:
apxiCete pe TNV ENGXI0TN TaXUTNTA &
oTadl0Kd AUEAVETE OTO PEYIOTO.

- XTUTATe Ta auyd o€ piypata o€
KPEUWSN Hop@ry: amd Ty TaxuTnTa 4,
£w¢ TNV péylotn TaxutnTa.

- Avapign aleuplot, pouTtwy, KTA...: ATd
TO ENAXI0TO TN TAXUTNTAG péXpLTo 1,
otadiaka.

- AVapIEn OAwv Twv CUCTATIKWY OE
£va YAUKO 1 KEIK: apXieTe Pe xaunAn
TaxuTNTa Kat oTtadlakd auavete oTo
HéyloTo.

- Avapién alevpt kat Boutupo: amd TV
€AAXI0TN TAXUTNTA £WE TV TaXUTNTA 2.

EgdpTnua yavriog {upwong (L):

- To e€apTnHa auTd XpnolpoToLETAL YIa
™V MapacKkeLvn Pwptov, Opn mitoag
Kal KEIK.

- Mée Tov emhoyéa TaxutnTag (G),
apxiCeTe 0TO ENGXIOTO Kl AUEAVETE PEXPL
TV TaxVTNTa 1 otadiaka.

- ZnUEiwan: péylotn mToooTNTA ANeLPL:
1500 ypap.
MéyioTEG TTOOOTNTEG:

Zmaot) (Oun brisé:
MoodtnTa ahevpt: 680 gr
ZkAnpn {OuN pe payid:
Moodtnta aAevpt: 1,36kg
ONiry moootnTa: 2 kg
MaAakr] {0pn pe paytd:
Moodtnta aAevpt: 1,3 kg
ONiry moooTnTa: 2 kg

Etolpacia yia Tapteg poutwv:
OMiry moooTnTa: 2kg

KaBapiopog

- ATOGUVS£CTE TNV GUOKEUN ATd TO
NAEKTPIKO KUKAWHA KAl apROTE TRV va
KPUWOEL TIPLV EEKIVAOETE OTOIASHTIOTE



gvépyela kabapiopou.

- KaBapiote Tn ouoKeUn pE LYPO

TV EUMOTIOPEVO HE NiyEG OTAYOVES
QamopPUTAVTIKOU Kal VOTEPA OTEYVWOTE
m.

- Mn xpnotpomolgite SIaAUTIKA /) TPoIGVTA
ue 6&vo 1 Baciko ph 6mwe n alwifan
TPOI6VTA Agiavong yia Tov Kabaplopd g
OUOKEUNG.

- MnVv a@roETE VA UMEL VEPO 1) GANO
uypo6 oTIC €§660UC AEPIOHOL Yia va
ano@euxBolv POOPEC 0T EOWTEPIKA
AEITOUPYIKA TUAMATA TNG CUCKEUNG.

- Mn BuBilete Tn cuokeur o€ vepod 1) GANO
uypo, Kal unv tTnv TomoBeTeite KATW Ao
™ Bpvon.

- Katd v Siadikacia kabapiopou 6a
TIPETIEL VO TTPOOEXETE ISIATEPWG TIG
AemiSeg 5101t eival TOAD pUTEPEC.

- E4v 8ev Siatnpeite Tnv ouokeun
kabapn, N EMEAVELA TNG Umopei va
AANOLWOEL KAl VA ETTNPEACEL ME APVNTIKO
TpoMOo TNV S1dpKela {wrG TG CUCKEUNG
Kal va 08nynoel o€ emKivouveg
KATAOTAOEIG.

Ta mapaKATW THAMATA Eival KATAAANAa
yla Tov Kabaplopd Toug og {e0TO
OQAMOUVOVEPO 1} GTO TTAUVTHPLO TATWY
(xpnotpomolVTag £va Ao TPOYPAUHa
mAvong):

- MmoA (C)

e

AucA&IToupyieg Kal ETTIOKEUNR

- Ye mepintwon PAAPNG peTapEpETE

TN GUoKeUN o€ e§oualodotnuévo
Kévtpo Texvikng E§unmnpétnong. Mnv
TPOCTIABNCETE VA TNV avoi&eTe 1) va TV
EMIOKEVACETE ylaTi givat emkivéuvo.

- Av uTidpxel TPOPRANUA pe TNV ouvSeon
TOU NAEKTPIKOU KUKAWUATOG Ba mpémet va
TNV QVTIKATAOTAOETE KAl VA GUVEXICETE
oOmnw¢ oe mepintwaon PAGRNG.

Ma mpoiovta tnv Evpwmaikng Evwong ry/

KOl O€ TIEPIMTTWON TTOU KATL TETOLO amatTei

n vopoBeoia oTnv xwpa mpoéAeuong oag:
OikoAoyia kai SuvaréTnTa avakUKAwong
TOU TTPOIdVTOG

- Ta UNIKA TTou amoTeAoUV T CUCKEUaaia
QAUTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIAKNG
OUOKEUIG, EvtdooovTal o€ éva oUoTNHA
GUAOYNG, Slaloyrig Kat avakUKAWGAG
Toug.

- To mpoidv eivat amalhaypévo and
OUYKEVTPWOEIG CUOTATIKWY TTOU
umopei va BewpnBolv BAaBepd yia to
miepIBANNOV.

AuTé T0 GUMPONO ONUAiVEl TWE

£dv emOupeite va etd&eTe TO

TIPOIOV PeTA To Mépag (wn G Tov,

Oa TPEMEL VA TO KAVETE HE TOV

£veSelypévo TPOTIO HECW EVOG
I popéa Slaxeiptong amoBATwy,

g&oualodotnpévo yla v
£MAEKTIKI GUAOY ATTOBARTWY HAEKTPIKWV
Kat HAEKTPOVIKWVY ZuoKeuwv (AHHZ).

H mapouca cuokeur MAnpoi TV
08nyia 2006/95/EOK XaunArg
Taong kat tnv O8nyia 2004/108/EOK
HAekTpOHAYVNTIKAG ZupBatoTnTag.




Pycckun

TecToMecunbHas mMalimHa
Mixing Chef

YBaxaeMble nokynatenu!
Bnarogapum Bac 3a 1o, 4TO

Bbl OCTAHOBWY CBOW BbIGOP

Ha TeCTOMeCWbHON MallnHe
mapku TAURUS ansa gomaluHero
MCMNOMb30BaHNA.

MprymMeHeHne nepefoBbIX
TEXHONOI NI, COBPEMEHHbIV AN3aliH,
dYHKLMOHaNbHOCTL 1 cobniofieHne
CTporux TpeboBaHuin K Ka4ecTBy
rapaHTUpPYIOT BaM NPOAOIKUTENbHYIO
3Kcnnyatauuio npubopa.

Onucanue

A KpblliKa oT pa3bpbi3rnBaHua
B MecTo KpenneHua Hacaaok
C lexxa

D lMNporpamma 3ameluviBaHua
E KHonka BKJ1/BbIK/

F CkopocTb paboTbl

G KHonka Bbl6opa CKopocTu
H Nporpamma 6neHaepa

| Pyuka 6e3onacHocTn

J Hacapka-BeHUnK

K Hacapka-mukcep

L TecTomecnTeNbHbIN KPOYOK

A

PekomeHaaumu 1 Mepbl
6e3onacHocTn

- Mepep Tem Kak Nonb3oBaTbCA
np1bopoMm, BHUMATENIbHO NpoYTUTE
[laHHYI0 UHCTPYKLVIO 1 COXpaHANTe ee
B TeyeHune BCero CpokKa skcnayataymn.
HecobniopeHne Hopm 6e3onacHocTn
MOXeT NPUBeCTU K HecYaCcTHOMY
cnyyato.

- Mepep nepBbIM NCMONb30BaHVEM

TWaTenbHO NPOMONTE BCe
[leTanm, KoTopble HaXOAATCA B
HenocpefCcTBEHHOM KOHTaKTe C
nuLLel, Kak onncaHo B pasgene
«Yuctka nyxop».
PekoMeHpaumm no yctaHoBke

- Paboyee MecTo JOIKHO 6bITb
YNCTbIM 1 XOPOLIO OCBELEHHbIM.
HeakKypaTHoe, NI0X0 ocBelleHHoe
pabouee MeCTo Yalye CTaHOBUTCA
NPVUYNHON HECYACTHDBIX CITyYaEB.

- Henb3a ctaBuTbL Nprbop Ha
ropsue NoBepPXHOCTH, TaKue

KaK aNeKTpnyeckne KOHGOpKY,
rasoBble POXKM, iyXOBKM 1 Apyrue
HarpeBaTe/ibHble 3lIeKTPONPNGOpPbI.

- MocTaBbTe Npubop Ha
rOp130HTasIbHYI0, POBHY!IO,
YCTOWUMBYIO MOBEPXHOCTD.
PekomeHpauum no
anekTpo6e3onacHoCcTH

- He pa3peluaetca ucnonb3osatb
npu6op B Clyyae NOBPeXAeHNs WHYpPa
VNN BUIKM SNEKTPONMUTAHUA.

- Mepep noaknoyeHnem npubopa K
3NeKTpUYecKoil ceTn ybeautech B TOM,
YTO HanpsAXKeHKe B Hell COOTBETCTBYET
HanpAXeHWto, yKasaHHOMY Ha
Kopnyce.

- MpoBepbTe, UTO PO3ETKA UMEeT
Hafile>XHOe 3a3eMJIeHne U paccunTaHa
He MeHee yem Ha T10A .

- Bunka anekTponutaHusa fomKHa
COOTBETCTBOBATbL CTAaHAAPTY

PO3ETOK, KOTOPbIN NCMONb3YeTCA B
Ballem pernoHe. He pekomengyetca
1Cnonb3oBaTh afjanTepbl i U3MEHATbL
LUTHIKOBOI KOHTaKT.

- He ucnonbayiite u He xpaHute
npubop Ha ynue.

- Ecnw Bbl 3ameTunu Kakue-nm6o
NoBpeXAEHUA Kopryca nnu



Heronagku B pabote npubopa,
HemeaneHHo OTKNKYNTE ero oT cetTn
3NeKTPONUTaHUA Bo n3bexaHve yaapa
SNEeKTPUYECKMM TOKOM.

- He paspelaetca BknouaTb npnbop,
eC/in Ha HEM UMEIOTCA BUaumble cnefbl
I'lOBpe)KFleHVII?I VNN yTEUKWU.

- BosbmuTech pyKowi 3a BUNKY

N aKKypaTHO U3BNeKnNTe ee,
npuaepXxmnBasa po3eTKy ApYro pyKow.
He nogHumainTe 1 He nepemeLyainTe
nNpr6op 3a WHYpP SNeKTPONUTaHNA.

- He HakpyuuBaiiTe WHyp
3NeKTpOnUTaHUs Ha Npruéop.

- He fonyckarite n3noma v nepern6a
LWHYPa 3NeKTPONUTaHNSA.

- MpoBepbTe COCTOAHME WHYpPa
anekTponuTaHus. NMospexaeHHble nnn
3anyTaHHbIE WHYPbI MOBbILAKT PUCK
yfapa 31eKTpMUecKM TOKOM.

-He pgotparusantecb Ao BUNKK
3/1eKTPONUTAHNA MOKPbIMN pyKamMun.

PekomMeHgaumm no nu4Homn
6e3onacHocT

- He foTparusantecb 0 NOABUMNKHbBIX
yacTel npubopa, Korga oH BKIOYEH.
PekomeHpaaLum no 6e3onacHoOCTn Ana
KU3HU 1 3[0POBbA

- Mepep noaknioyeHem ybegutech

B TOM, UTO LWIHYP 3N1eKTPOnuUTaHuaA
MONHOCTbIO pacrpaBneH.

- He ncnonb3yite npubop, ecnu

ero akceccyapbl Ui pacxofHble
maTepwvianbl He NPUCoefUHEHbI
LOSKHBIM 06pazom.

- He ncnonb3yite npubop, ecnu y Hero
noBpeXAeHbl Kakne-nmbo yacTu.

- He ncnonb3yite npubop, ecnu y Hero
HeucnpasHa KHormKa BKJ1/BbIKJ1.

- Wicnonb3yiite pyuky/n ana
TPaHCMOPTUPOBKY U NepeMeLLeHA
npu6opa.

-He nepepsuraiTte n He
nepesopaumnsanTe npubop, Koraa oH
pabortaer.

- He dpopcmpyitte pabouyio MOLHOCTb
npubopa.

- BbikniounTe Npr6op 13 po3eTku.
[oxanTech, NoKa OH NOIHOCTbIO
OCTbIHET, Nepe TeM Kak NpUCTYnuTb
K uncTKe.

- NlaHHbIN Npubop NpeaHa3HayeH
NCKNIOYNTENbHO ANA AOMallHero
ncnonb3osaHua. He paspelaetca
MnCNonb30BaTb €ro B MPpOMbILLIEHHbIX
VNN KOMMEpPYeCKX Liensx.

- He no3sonsiite nuyam, He
3HaKOMbIM C NPVHLMNamMm1 paboTbl
TECTOMECWNIbHON MaLLVIHbI,
Hefeecrnoco6HbIM II0AAM 1 AETAM
CaMOCTOATENbHO NONb30BaTbCA
npu6opom.

- JlaHHbIN Npubop - He UrpyLuka. He
ocTaBnAnTe ero 6e3 NnpucMoTpa B
MecTax, JOCTYMHbIX ANA AeTeNn.

- XpaHuTe npnbop B MecTax,
He[JOCTYMHbIX AnA AeTeln n/unu
HeAeecrnocobHbIX N,

- He ocTaBnsiiTe npnbop 6e3
npucmoTpa.

- He ocTaBnsiiTe npnbop
BKJTIOUEHHDBIM.

- NMpu6op He pomxeH paboTaTb 6e3
nepepbiBa 6onee 6 MuHyT. Mogoxante
20 MUHYT, NoKa Npr6op NONHOCTbIO
OCTbIHET, PeXAe YeM CHOBA
NPUCTYNUTb K €ro NCMONb30BaHUI0.

- ByfbTe 0cCO6EHHO akKypaTHbI BO
Bpems cbopKmM 1 paszbopkm nprbopa,
MOCKOSbKY HOXM OCTPO 3aTOYEHbI;
BbIMNOSIHANTE 3TN AENCTBUA OCTOPOXKHO
1 n3berainTe NPAMOro KOHTaKTa ¢
nessuAMN.

TexHunyeckoe obcnyxrBaHve
- Jlloboe HecooTBeTCTBYOLEE



1cnonb3oBaHvie npubopa nnm
Hecob6ioieHNe NHCTPYKLUIA Mo
3KCnnyaTaumm ocsoboxaaeT
NPOV3BOAUTENA OT rAPaHTUINHBIX
06A3aTeNbCTB NO PEMOHTY, @
TaKXe CHMMaeT OTBETCTBEHHOCTb C
13roToBUTENA.

WHCTpyKuMa no akcnnyarauum
Mepea nepBbIM UCNONb30BaHMEM
- CHUMUTe ¢ Npubopa 3alnTHYO
YNaKoBKY.

- MNepep nepBbIM NCNOMb30BaHEM
npu6opa peKoOMeHAYeTCA BKOUNTL U
nporpeTb ero 6e3 NpoayKToB, YTO6bI
OUYNCTUTb Hal’pEBaTeanblﬁ 3N1EMEHT OT
NbiAN U APYTUX 3arPASHEHWIA.

- MNepep nepBbIM UCNOMNb30BaHEM
TlWaTeNnbHO NPOMOWiTe BCe
[leTanu, KoTopble HaXoAATCA B
HenocpeaCcTBEHHOM KOHTaKTe C
nuLyeit, Kak onncaHo B paspene
«YucTka n yxop».

Jkcnnyatauus

- MonHocTblo pa3moTaiTe WHyp
3NeKTPONUTaHMA.

- MopkniounTe Nprdop K
3NeKTPNYECKON ceTu.

- NepeBepuTe pyyKy 6e3onacHocTu (1)
BHM3, 4TOGbI MOAHATH PaMy MaLLMHbI
(puc. 1).

- YcTaHOBUTE KPbILWKY OT
pa3bpsbizruBaHua (B) Ha pame
MalLVHbI, NOBEPHYB €€ NPOTUB
4acoBOWi CTPENKY, U NPOBEPLTE, UTO
OHa NPOYHO 3aKpeneHa.

- MocTasbTe gexy (C) Ha ocHoBy

1 3aKpenuTe ee, cobnofan
HanpaeneHwe, ykasaHHoe CTpenkamu.
- YcTaHOBUTE HacaAKy-BEHUUK

(J), Hacapky-mukcep (K) nnn
TEeCTOMECUTESNbHbIN KPoYoK (L)

B MECTO KPEMNEHNA TaK, 4To6bI

UMeloLLeca oTBepCTHA COBNanu, 1
NnoBepHNTe HacagKy B HanpasneHun
NPOTUB YaCOBOWA CTPENKM, YTOObI
OHa OKa3asaCb NPOYHO 3aKpenneHa
(puc. 3).

- OnycTuTe pyyky 6esonacHocTu (1)
BHU3, OQHOBPEMEHHO HaXMMaA Ha
BEPXHIOI0 YaCTb KOPMyca, NOKa pyyka
6e3onacHocTu (I) He BepHeTCA B
ncxopHoe nonoxenue (puc. 4).

- Bkntouute npnbop ¢ nomoLybio
KHOMKM Bbibopa ckopocTu (G).

- Bkntouute npnbop, Haxas OaHY 13
KHOMOK Bblbopa ckopocTw (D), (H), (F).
- Bo n36exaHue cnuwkom

pe3Koro 3anycka, npu BKAOYEHNM
npubopa pekomeHyeTca BbIGpaTh
MVHMMAbHYO NMO3MLMI0 CKOPOCTY, A
3aTeM NoCTeNeHHO YBENNYUTD ee 10
Heo6XOAVMMOro 3HaYEHNS.

KHonka BbiGopa ckopoctu (G)

- B 3aBucUMOCTY OT PyHKLUK nprbopa
npefycMOTpeHa BO3MOXHOCTb
PYYHOro KOHTPONA CKOpoCTy (ANna
605ee NoAPO6HOro onmcaHns Cm.
pasfen o Hacafkax).

MNporpamma FLOUR (D)

- Ucnonb3ynTe Hacapgky-mukcep (K)
[NA CMeLLNBaHNA NPOJYKTOB.

- Micnonb3yinTte TecToMecuTeNbHbIN
KpIoyoK (L) AnA npurotoBneHus Tecta
Ana xneba, NALLLI Y MNPOXHBIX.

- PekomeHpayeTca, 4To6bI
COOTHOLLEHWe MyKM 1 BOfbl 6bIno
paBHO 5:3. MakcManbHoe KonmyecTso
MyKu cocTasnset 1500 r.

- Haxmute kHonKy FLOUR (D).
MalurHa paboTaeT B TeueHme 5 MUHYT,
npu 3TOM He TpebyeTcA HaxXnmaTb
KHOMKY Bblibopa ckopoct (G).



Mocne Bbi6opa faHHOI NPOrpammbl
MallnHa HaYynHaeT pa60TaTb Ha
HU3KOMN CKOPOCTU BO N3bexaHne
pasbpbi3ruBaHnA TecTa. llocTeneHHo
CKOPOCTb YBENNUNBAETCA AN1A NONyYeHuna
OAHOPOAHOW MaccChl.

- Ecnv Bbl 3ameTnnu, 4to Nnpubop
paboTaeT HeapHEKTUBHO, BbIKNIOUNTE
€ro, U3B/ieK1UTe NOsI0OBNHY TeCcTa n
obpaboTaiTe ee oTAENbHO.

- VIHrpeaneHTbl nyyLie CMeLLrBaloTCs,
eC/I CHavana 3annTb XUAKOCTb.

- Mpwv HanonHeHnn gexn (C)

Yepes OTBEPCTUE KPbILIKMN OT
pa3bpbizruBaHua (A) nposepebTe,

YTO He NpeBbILLEHO MakcMMasibHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB.

MPUMEYAHWE: c nomoLLblo KHOMKK
Bbl6Opa ckopocTy (G) MOXKHO 3afaTb
nporpammy Ans CMewwmnBaHus
NPOAYKTOB MY 3aMeLUMBAHNA TecTa.
MaluvHa 6yfeT paboTaTb B TeueHve 5
MUHYT (Makcumym).

Mporpamma EGG (H)

- Ucnonb3yinTe HacafgKy-BeHUMK (J)
nnu Hacaaky-mukcep (K).

- inA cmMelmnBaHNA ANYHDBIX 6enkos
ncnonb3yinTe HacafiKy-BeHUNK

(J). HaxkmuTte kHonky EGG (H), n
obopypoBaHue byaet paboTaTb B
TeyeHve 6 MUHYT A0 NofyYeHnA
YCTOUMBOW 6ENIKOBON MeHbI.

- MakcmanbHoe KonmnyecTso At — 12.
Mocne kaxaoro ucnonb3oBaHUA

- OcTaHoBWTE NpubOp, BbIOpPaB
nosuuuio 0 Ha Nepeksioyatene
cKopocTen.

- MpuBeawnTe B AeNCTBNE PYUKY
6e3onacHocTu (I) 1 nogHUMKTE pamy
MaLUUHbI.

- CHumuTe pexy (C) c OCHOBBI,
NoBepHyYB ee B HanpasneHnn NPoTuB

4acoBOW CTPesNKM.

- OTKAtouUTE NPUGOP OT CeTn
SNeKTponuUTaHnA.

- CmoTaiTe ceTeBON WHYp U
nomecTuTe ero B creumnanbHoe
oTaenexue.

- CneuvanbHoe oTaeneHve ana
CeTeBOro WHypa no3BosifAeT XpaHUTb
CeTeBO LWHYp U U3BNEKaTb ero Ha
Heo6XoANMYI0 AIMHY ANA PaboTbl

C NpMBOPOM, YTO CHUXKAET PUCK
BO3HNKHOBEHUA HECYaCTHbIX ClyyaeB.

- Boimoiite npr6op.

OTaeneHune ANA CMOTKU LUHYpa

- B npn6ope npeaycmoTpeHo
oTaeneHne AnAa BCTPOEHHOro ceteBoro
LWHYPA, PacMoNOXKEHHOE B ero HUXHE
yacTtn.

CbeMmHble Hacaaku
Hacapgka-BeHuuk (J)

- Hacapika nossonseT B36uBaTh
CNVBKM 1 AL, TOTOBUTb MOJIOYHblE
KOKTENW, nerkne GUCKBUTLI, MEPEHTU,
Yn3-KenKu, Myccbl 1 cydne.

- He ncnonb3yite paHHylo HacagKy
AnA B36MBaHNA TAXKENOWN Macchl
(Hanpumep, Xrpa nnm caxapa), Tak
Kak 3TO MOXeT BbI3BaTb MOBPEXAEeHUA
npubopa.

- Haxumas Ha KHOMKy Bbl6opa
ckopocTy (G), nocTeneHHo yBennybTe
CKOPOCTb 10 MaKCVManbHOW.

- MpumeyaHune: MakcMManbHoe
KONMMYecTBo any — 12.
Hacapka-mukcep (K)

- [laHHaA HacaaKa CnyXuT

[NA CMeLLVBaHNA NPOJYKTOB,
NPUroToBNIEHNA TOPTOB, NeYeHbs,
TecTa, HAUMHOK 1 KapToderibHoro
niope.

- B36uTh cnnBoyHoe Macno ¢
caxapom: B Hauane paboTbl Bbibepute



MWHNMaJbHY0 CKOPOCTb M NOCTENEHHO
yBenuubTte ee 1O MaKCManbHOW.

- B36nTb AL B KpeMOO6pPasHbIX
CMecAX: Nepexop OT CKOPOCTU 4 K
MaKCMManbHOMN CKOPOCTU.

- CmeLwaTtb MyKy, GpyKTbI 1

T.A.: NOCTENEHHbIN Nepexop oT
MWHUMASIbHOW CKOPOCTM K CKopocTu 1.
- CMewaTb BCe MHrpeAneHTbI
NUPOXKHOTO: BbIGEPUTE MUHVMATbHYIO
CKOPOCTb B Hayane paboTbl 1
NocTeneHHO yBennybTe ee A0
MaKCUManbHOM.

- CmeLwaTb MyKy CO CIMBOYHbBIM
Macsiom: nepexog ot MUHUManbHOWM
CKOPOCTM K CKOPOCTK 2.
TecToMecuTenbHbIN KPHOYOK (L)
- AKceccyap cnyuT ana
3amMelinBaHnA xne6a, TecTta ana
Anyubl U MMPOXKHbIX.

- Wicnonb3ys KHOMKY Bbi6opa CKopocTn
(G), ycTaHOBUTE MUHMMaNbHYIO
CKOPOCTb B Hayane paboTbl 1
nocTeneHHo nepenanTe K ckopoctn 1.
- MpumeyaHwne: makcmanbHoe
KONNYecTBO MyKu coctasnset 1500 T.
MakcumansHoe Konu4yecTso
MecoyHoe TecTo

Konunyectso myku: 680 r

KpyToe fipox»eBoe Tecto
Konnyectso myku: 1,36 kr

ObLwee KOMYECTBO: 2 K&

Msrkoe gpox»eBoe TecTo
Konnyectso myku: 1,3 kr

ObLee KONMYECTBO: 2 KF

TecTo ANA GPyKTOBbIX MMPOTOB:
ObLee KONMYECTBO: 2 K&

YucTka n yxon

- BbikniounTe Npr6op 13 po3eTkn

1N OXXANTEeCb, MOKa OH MNONTIHOCTbIO
OCTbIHET, NpeXxae YemM NpUCTynnuTb K
YncTKe.

- MpoTpuTe Kopnyc Nnpubopa BNaxkHo
TPAMNOUKOW C HE6ONBLLKM KONMYECTBOM
MOIOLLEro CpeAiCcTBa U 3aTem
TWaTenbHO NpocyLmnTe.

- He ncnonb3yire pactsoputenu,
okucnawLme, XnopHbole nnn
abpasuBHble BellecTBa AN1A YACTKN
npubopa.

- He ponyckaiite nonagaHua Bofbl unun
LPYrUX KNAKOCTEN B BEHTUNALMOHHbIE
oTBepPCTUA NPUGOPA, NOCKONbKY 3TO
MOXeT NPUBEeCTU K NOBpeXAeHnto ero
BHYTPEHHVX paboymnx YacTen.

- Hukorpa He norpysaite npu6op
B BOJlY VNIV APYTYI0 KNAKOCTb, He
romellaiTe ero Noj KpaH c BOAON.
- Bo Bpemsa unctku npubopa
Heobxoaumo cobniogatb
OCTOPOXHOCTbL NPU 06paLeHNN C
OCTPbIMU HacaIkaMU-HOXaMW.

- HactoatenbHo peKkomeHayem mMbiTb
TeCcToOMeCU/ibHYy0 MallnHy nocne
Ka)goro ncnonb3oBaHua. Ecnn
npubop byaeT XpaHUTbCA B FPA3HOM
BUAE, OH HaYHET He TONbKO TepPATb
BHEWHWI BU — 3TO MOXET TaKXe
HeraT1BHO OTPa3nTbCA Ha ero pabote
1 faxe npuBecT K HeCHaCcTHOMY
cnyvato.

- Cnepgytowie fetanv npubopa MoXHO
MbITb B ropAYeil MblfIbHO BOAe 1K B
Nocy0MOeYHON MalvHe (Mcnonb3ys
Nporpammy AennMKaTHOro MbITbs):

- fexa (C)



e

HeucnpaBHOCTM 1 cnocobbl nx
yCcTpaHeHus

- Ecnu Bbl 3aMeTnAM HenmcnpaBHOCTH
B pabote npubopa, obpaTnTecs B
aBTOPU3MPOBaHHbIV CEPBUCHbII
LeHTp.

- B cnyuae noepexxaeHua
3/1eKTPOLUHYpPa He MbiTalTecb
3aMEeHUTb €ro CaMOCTOATENbBHO,
obpaTnTech B aBTOPU3MPOBaHHbIN
CEePBUCHbIN LEHTP.

[inAa NpoAyKTOB, M3roTaBnnBaembixX
B EBponeiickom cotose, n/

unwn B Tex ciy4vanx, korga B

CTpaHe NPOV3BOACTBA UMEIOTCA
COOTBETCTBYIOLMNE HOPMATUBbI.

3awmTa oKkpyxatoLen cpeabl 1
BTOpPUYHas nepepaboTka npoaykTa
- B cootBeTcTBUM C TPE6OBaHUAMU
Mo OXpaHe OKpy»KatoLel cpefbl,
ynaKkoBKa U3roToBiieHa us
MaTepuanos, NpeHa3Ha4YeHHbIX 4NA
BTOpUYHOW nepepaboTku. Ecnu Bbl
3axoTuTe ee Bbl6pOCVITb, TO MOXeTe
BOCMO/b30BaTLCA CNeLnanbHbIMN
KOHTeVIHepaMVI ANA KaXgoro tmna
maTepwvana.

- Hn cam npn6op, HU ero ynakoKa He
cofiepat BELeCTB, NPeACTaBAAOWUX
OMacHOCTb ANA OKPYy»KaloLLen cpefbl.

JlaHHbIi CMMBON O3HavaeT,
YTO NO OKOHYAHUW NONe3HON
XKW3HU Npubopa cnepyeT
nepepnatb ero B NyHKT npuema
_— OTCNYXMBLUNX SNEKTPNYECKUX

1 3N1eKTPOHHbIX NprbopoB

(RAEE) nnu B pykun
NpeACTaBNTENA COOTBETCTBYOLEN
opraHusauuu.

Mpun6op N3roToBNEH B COOTBETCTBUN
c TpeboBaHnAMM JUpeKTrBbI
2006/95/EC 0 HU3KOM HanpsXXeHUn
n ivpekTtnebl 2004/108/EC 06
3NeKTPOMarHUTHON COBMECTUMOCTN
SNeKTPUYECKMX NPMOOPOB.



Mixer
Mixing Chef

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnolo-
gia acestui aparat, cat si controalele
stricte in ceea ce priveste calitatea
in timpul procesului de fabricatie, va
vor furniza satisfactii depline pentru
multi ani.

Descrierea

A Capac anti stropire
B Prindere accesorii
CBol

D Program malaxor
E Buton Pornire/Oprire
F Viteza pulsare

G Selector viteza

H Program blender

| Levier siguranta
JBlender

K Mixer

L Carlig malaxor

A

Sfaturi si avertizari privind sigu-
rant

- Cititi cu atentie acest manual
deinstructiuni inainte de a pune
aparatul in functiune si pastrati-I
pentru consulte ulterioare. Necitirea
si nerespectarea acestor instructiuni
pot avea ca rezultat un accident.

- Inainte de prima utilizare a produsu-
lui, se vor curata partile care intra

in contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind

Romana

curdtarea.
Zona de utilizare sau de lucru:

- Mentineti curata zona de lucru si
asigurati o bund iluminare. Zonele
neingrijite si intunecoase faciliteaza
accidentele.

- Nu puneti aparatul pe suprafete
incélzite cum ar fi plite de gatit,
arzatoare pe gaz, cuptoare sau altele
de acest tip.

- Asezati aparatul pe o suprafata
orizontald, plana si stabila.
Siguranta referitoare la compo-
nentele electrice:

- Nu utilizati aparatul daca stecarul
sau cablul electric sunt deteriorate.
-Inainte de a conecta aparatul la
reteaua electricd, verificati daca
tensiunea indicata pe placuta cu
caracteristici coincide cu tensiunea
retelei.

- A se conecta aparatul la o priza de
curent care sa poata furniza minim
10 amperi.

- Stecdrul aparatului trebuie sd
coincida cu priza. Nu modificati
niciodata stecarul. Nu folositi adap-
tor pentru stecar.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in
aer liber.

- Daca una din carcasele aparatului
se deterioreaza, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica
pentru a evita posibilitatea unei
electrocutari.

- Nu utilizati aparatul dacd acesta a
cazut, daca prezinta semne vizibile
de daune sau daca existd o scapare.
- Nu fortati cablul electric de conec-
tare.

Nu folositi niciodata cablul electric
pentru a ridica, transporta sau scoa-



te din priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de
conectare in jurul aparatului.

- Nu lasati cablul electric de conecta-
re agatat sau indoit.

- Verificar el estado del cable eléctri-
co de conexioén. Los cables dafiados
o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.
Siguranta personala:

- Nu atingeti partile mobile ale apara-
tului in timp de functioneaza.
Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari,
desfasurati in mod complet cablul
electric al aparatului.

- Nu utilizati aparatul dacd acce-
soriile si filtrele sale nu sunt cuplate
corespunzator.

- Acordati o atentie deosebita

la asamblarea si deconectarea
accesoriilor deoarece lamele sunt
ascutite. Aveti grijd si evitati contac-
tul direct cu marginile ascutite ale
lamei.

- Nu utilizati aparatul daca
dispozitivul de pornire / oprire nu
functioneaza.

- Nu miscati aparatul in timpul
utilizarii.

- Nu utilizati aparatul inclinat si nici
nu-l résturnati.

- Nu fortati capacitatea de lucru a
aparatului.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electricd atunci cand nu-I mai
folositi si inainte de a efectua orice
operatiune de curatare.

- Acest aparat este destinat exclusiv
uzului domestic si nu celui profesio-
nal sau industrial.

- Acest aparat este destinat utilizarii
de catre adulti.

Nu permiteti utilizarea acestuia

de catre persoane care nu sunt
obisnuite cu acest tip de produse,
persoane handicapate sau copii.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati pentru
a garanta ca nu se joacd cu acest
aparat.

- Nu lasati acest aparat la indemana
copiilor si/sau persoanelor handi-
capate.

- Utilizati intotdeauna aparatul cu
atentie.

- In timpul functionarii aparatului nu-|
lasati in contact cu nici o suprafata.
- Nu utilizati aparatul mai mult de 6
de minute consecutiv. Lasati-| sa se
raceascad in repaus timp de 20 de
minute inainte de a-I utiliza din nou.
- Aveti deosebitd grija in timpul
operatiilor de montare si demontare
a cutitelor deoarece sunt ascutite si
existd riscul de taiere.

Service:

- Orice utilizare incorecta sau in de-
zacord cu instructiunile de folosire,
anuleaza garantia si responsabilita-
tea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Scoateti pelicula protectoare a
aparatului.

- Inainte de prima utilizare a produ-
sului, se vor curdta pdrtile care intrd
in contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.



Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte
de a porni aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua
electrica.

- Apasati in jos levierul de siguranta
(I) pentru a ridica bratul masinii.
(Fig.1)

- Fixati capacul anti stropire (B) in
bratul masinii in sens invers acelor
de ceasornic si asigurati-va cd este
bine fixat.

- Fixati bolul (C) in baza si fixati-|
asa cum este indicat de marcajul cu
sageti. (Fig.2)

- Fixati accesoriul blender (J),
mixerul (K) sau carligul malaxor (L)
dupa preferinta in prindere aliniind
gaurile si rotind in sens invers acelor
de ceasornic pana ce este bine
cuplat (Fig.3)

- Apasati in jos levierul de siguranta
(1) in timp ce apasatiin jos partea
superioara a corpului pana ce
levierul de siguranta (1) revine in
pozitia sa initiala (Fig.4)

- Puneti aparatul in functiune,
actionand comanda selector (G).

- Puneti aparatul in functiune,
actionand unul din butoanele selec-
toare de viteza (D), (H), (F).

- Pentru a evita o pornire mult prea
brusca, recomandam efectuarea
punerii in functiune cu ajutorul
comenzii selectoare de putere
situata in pozitia sa minima, si in
mod progresiv odata aparatul pornit,
puneti-o in pozitia corespunzatoare
puterii dorite.

Selector viteza (G):

- Puteti utiliza controlul de viteza
manual conform functionarii dorite

asa cum este descris in selectarea
accesoriilor.
Program “FLOUR” (D):

- Utilizati accesoriul mixer (K) pentru
a mixa alimentele.

- Utilizati carligul malaxor (L) pentru
arealiza aluat de paine, pizza sau
préjituri.

- Se recomanda o proportie de faina
si apa de 5:3cantitatea maxima de
faina este de 15009

- Apasati butonul “FLOUR” (D),
masina va functiona timp de 5
minute, nu este nevoie sd actionati
selectorul de viteza (G)

- Programul incepe cu viteza scazuta
pentru a evita stropirea si va creste
incremental pand la obtinerea unei
mase omogene.

- Daca vi se pare ca aparatul
functioneaza cu greutate, opriti-I,
scoateti jumatate din aluat si
procesati separat.

- Ingredientele se mixeaza mai bine
dacd puneti mai intai lichidul.

- Cand reumpleti bolul (C) prin
orificiul capacului anti stropire (A),
asigurati-va cd nu depasiti capacita-
tea de lucru al aparatului.

NOTA: Selectorul de vitezi (G) poate
mixa sau amesteca dupd gustul
utilizatorului. Masina va functiona
pana la 5 minute.

Programul “EGG” (H):

- Utilizati accesoriul blender (J) sau
mixer (K)

- Pentru a mixa albusul utilizati
accesoriul albus (J) apdsand butonul
“EGG" (H), masina se va opri dupd 6
minute pana se va face spuma.

- Cantitatea maximd de oua:12



Odata incheiata utilizarea apara-
tului:

- Opriti aparatul, selectionand pozitia
0 a comenzii selectare.

- Apasati levierul de securitate (I) si
ridicati bratul masinii.

- Extrageti bolul (C) de pe baza
rotind in sens contrar acelor de
ceasornic.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica.

- Strangeti cablul si puneti-Iin
locasul pentru cablu.

- Locasul pentru cablu permite stran-
gerea si folosirea lungimii necesare
de cablu pentru a lucra cu aparatul,
evitand riscul de accidente.

- Curdtati aparatul.

Compartiment cablu

- Acest aparat dispune de un locas
pentru cablul de conexiune la retea
situat in partea sa inferioara.
Accessories:

Accesoriu blender (J):

- Acest accesoriu foloseste pentru a
face friscd, a bate oud, pentru ames-
tecare, prajituri fine, bezele, tarte cu
branza, spume,sufleuri.

- Nu utilizati aparatul pentru a mixa
aluaturi grele.(ex. mixa grasime

si zahar) deoarece poate afecta
aparatul.

- Cu ajutorul selectorului de viteza
(G), cresteti gradual pana la maxim

- Notd: cantitatea maxima de oud 12
Accesoriu mixer (K):

- Acest accesoriu se foloseste pentru
a mixa alimente, pentru a face tarte,
biscuiti, paste, umplutura si piure de
cartofi.

- Bateti unt cu zahar: incepeti cu o
cantitate minima si cresteti gradual

panad la maxim.

- Bateti oud in mix cremos: De la
viteza 4 la maxim.

- Mixare faing, fructe, etc....: De la
viteza minima la 1 gradual.

- Mixarea tuturor ingredientelor unei
prdjituri: incepeti cu viteza minima si
cresteti gradual pand la maxim.

- Legare unt si fdina de la viteza
minimd la 2.

Accesoriu carlig malaxor (L):

- Acest accesoriu foloseste la ames-
tecarea painii, aluat pentru pizza si
prdjituri.

- Cu selectorul de viteza (G), incepeti
de la minim si cresteti pand la viteza
1 gradual

- Nota: cantitatea maxima de faina
este 1500gr

Cantitati maxime:

Aluat fraged:

Cantitate de faina: 680gr
Aluat cu drojdie dur:
Cantitate de fdina: 1,36kg
Cantitate totala: 2 kg
Aluat cu drojdie moale:
Cantitate de fdina: 1,3kg
Cantitate totala: 2kg
Preparat tarte cu fructe:
Cantitate totala: 2kg

Curatirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-|
sa se raceasca inainte de a initia
orice operatiune de curdtare.

- Curdtati aparatul cu un prosop
umed impregnat cu cateva picaturi
de detergent si apoi stergeti-I.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu
un factor ph acid sau bazic precum



lesia, sau produse abrazive pentru a intr-un sistem de colectare, clasifica-
curata aparatul. re si reciclare.

- Nu permiteti intrarea apei sau a - Produsul nu contine concentratii
oricarui alt lichid prin orificiile de de substante care pot fi conside-
aerisire pentru a evita deteriorarea rate ddundtoare pentru mediul
pieselor din interiorul aparatului. fnconjurator.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt

lichid si nu-I puneti sub jet de apa. - Acest simbol semnaleazd
-In timpul procesului de curatare ca, daca doriti sa va

trebuie avuta multa grija cu cutitele debarasati de acest produs
pentru ca sunt foarte ascutite. odata incheiata durata sa de
- Daca acest aparat nu se mentine in N Viatd, trebuie sa il predati, cu
bune conditii de curatenie, suprafata ajutorul mijloacelor
acestuia se poate degrada si poate adecvate, unui colector de deseurile de
afecta durata de viata a aparatului echipamente electrice si electronice
intr-un mod iexorabil precum condu- (DEEE).

ce la o situatie periculoasa.

- Urmatoarele piese pot fi curatate in Acest aparat respecta Directiva

apa calda cu sdpun sau in spalatorul 2006/95/EEC privind echipamen-

de vase (utilizand un program usor tul de Joasa Tensiune si directiva

de spalare): 2004/108/EEC privind Compatibilita-
-Bol (C) tea Electromagnetica.

&

Anomalii si reparatii

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati
sa schimbati cablul, ar pute fi peri-
culos. Duceti aparatul la un service
autorizat.

- Dacd conexiunea la reteaua
electrica este deterioratd, trebuie
inlocuita si trebuie procedat ca in
cazul unei avarii.

Pentru produsele provenite din
Uniunea Europeana si/sau in cazul
n care acest lucru este solicitat de
reglementarile din tara de origine:
Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

Materialele care alcatuiesc amba-
lajul acestui aparat sunt integrate



Bbbnrapcku

Mwukcep
Mixing Chef

YBaxaemu KnveHTu:

Bnaropgapum Bu, ue 3akynuxte
enekTpoypep c mapkata TAURUS.
Herosata TexHonorus, gnsanH n
bYHKUMOHaNHOCT, HapeA ¢ dpaKTa, Ye
HagBuwaBa n Hal;l-CTpI/IKTHI/ITe HOpMU
3a KauecTBo, we Bu gocTtaBAT NbfiHO
YAOBNETBOPEHWE 3a AbNIrO BPeMe.

OCHOBHM 4acTn

Kanak npoTuBs npbckaHe
MpucTaeka 3a akcecoapu
Kyna

MNporpama 3a cmecBaHe
ByToH 3a nyckaHe/cnupaHe
CKopOCT Ha nyncauuute
CenekTop Ha CKOPOCT
Mporpama 3a pa3bbpkBaHe
Kntoy 3a curypHoct
bvpkanka

Cmecuten

Kyka 3a pa36bpkBaHe

A

CbBeTU ¥ NpeagynpexaeHus 3a
6e3onacHocT

FXS-"TITTMmMmQON®>

- MpoueTeTe BHMMaTENHO Ta3un
6poluypa npeamn Aa nycHeTe ypeaa

B [leiCTBME 1 A 3ana3eTe 3a No-
HaTaTbLlUHN CNpaBKun. HecnasBaHeTo
Ha UHCTPYKLMUTE MOXe fla ioBeae 10
3nononyka.

- MNpeawn pa nsnonsearte en. ypepa 3a
NbPBU NBT, NIOYNCTETE BCUYKN YaCTH,
KOUTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTeNHNTe
NPOAYKTH, C}'Ie,lJ,BaVIKVI ynbTBaHUATA OT
pa3gen “lMouncreane”.

MscTo 3a non3BaHe unu pabora:

- MopabpxanTe paboTHOTO

MSCTO YMCTO 1 O6pe OCBETEHO.
Pa3XB'bp}1ﬂHI/ITe N TbMHW MeCTa moraTt
[la posefart 4o 3/10M0NyKu.

- He nocrtaBsaiite ypeaa Bbpxy TOnm
NOBBPXHOCTM KaTO NA0OYKM 3a roTBeHe,
ra3oBu KOTNIOHU, GYPHU 1 Ap.
-MocTaBeTe ypepa BbPXY CTabUNHa,
XOpU30HTasIHa U paBHa NOBbPXHOCT.

EneKTqueCKa 6e3onacHocCT:
- He usnonseante ypena npu
nospeaeH Kaben unu wencen.
-MNpean pa cebpxeTe ypena

KbM MpexaTa, npoBepeTe Aanu
NoCOYeHOTO Ha Tabenkata ¢
TEXHUYECKNTE XapaKTeEPUCTNKN
HanpeeHve cbanaga ¢
HanpeXeHWeTo Ha efleKTpuyeckaTa
Mpexa.

- Bknoyete ypepa B 3azemeH
V3TOYHMK Ha efleKTPUYECKM TOK, KOUTO
fa usgbpxa Han-manko 10 amnepa.

- WlencenbT Ha ypepa Tpa6Ba

[la CbBNaja C eNiekTpnyeckma

KOHTaKT. He ro moanduumpaite. He
13non3BaiiTe ajanTopu.

- He n3nonssante n He cbxpaHaBanTe
ypepfa Ha oTKpUTO.

- AKO HAKOA BbHLUHA YacT Ha ypefa
ce cuynn, He3abaBHO ro n3KnyeTe
OT 3axXpaHBalljaTa Mpe»a 3a fja
npeaoTBpaTuUTe ONacHOCTTa OT
enekTpoyaap. He usnonseaiite ypeaa
C MOKpPW pbLie 1 Kpaka, HUTo 6ocu.

- He u3nonssgaiite ypepa ako e nagan,
aKo VMa BUAMY NOBPEAU UK Teu.

- He HacunBaiiTe enekTpuyeckms
kaben.

Hukora He ro nsnonsgaire 3a
nosauMraHe, npeHacsHe uim
M3K/IoYBaHe Ha ypepa.



- He HaBuBaiTe enekTpunyeckuna kaben
oKono ypepa.

- EnektpuyeckuaT kaben He TpAabBa Aa
6be NPUTUCHAT UK NPEerbHar.

- MposepsABaiiTe CbCTOAHNETO Ha
3axpaHBaLma kaben. MospeaeHnTe
VNN onneTeHn Kabenv nosuwaeaT
pvCKa OT TOKOB yAap.

- He nunaiTe wencena 3a BKNOYBaHe
B Mpe»aTa C BfaXxHu pbLie.

Jlnyna 6e3onacHocT:
- He nunanTe gBmxewwmnTte ce yacT Ha
ypepa korato pabotu.

W3nonsBaHe n noaapbXKKa:

- Npeau ynoTtpeb6a pa3BuiiTe HaMmbIHO
3axpaHBalyua kaben Ha ypepa.

- He nsnonseaiite ypeaa ako Herosute
NpUCTaBkM 1 GUNTPU He ca NPaBUIHO
crnobexu.

He n3nonsBaiite ypefa c aepektHn
npUCTaBKK.

He3ab6aBHo ru 3ameHeTe.

- He n3nonsanirte ypepa npu
nospepfeH 6yTOH 3a BK/./U3K.

- He pBunxeTe ypepa korato paboTu.
- He n3nonseainte ypeaa HaknoHeH,
HWUTO 06bpHaT.

- He HapBwwaBanTe paboTHus
KanauuTeT Ha ypeja.

- U3knioyeTe ypepna ot 3axpaHBalyaTa
MpeXa, KOraTo He ro n3nosnssarte n
npepu Aa ro noyncreare.

- To3u ypen e npefjHa3HaueH
€ANHCTBEHO 3a 6uToBMN HYXAN, He 33
npo¢eC|/|0HanHa HUTO NpomMunLuneHa
ynotpeba.

- To3n ypep e npefHasHaueH
3aynotpe6a oT Bb3pacTHU. He

no3ponApainTe aa ro M3nonssat
HEONMUTHM NN, MHBANVAN 1 Aeua..

- To3u ypen He e urpayka.
Habniogasaiite geuarta, 3a aa cte
CUTYPHY, Ye HEe CU UTPanAT C ypepaa.

- CbxpaHaBaiiTe ypefia Aaney ot Aeua
n/vnu uHBanugw.

- V3non3sanTe BHarv ypega nog
HabnogeHue.

- He octaBaiite ypena BbpXy KakBaTo
1 Aia € NOBBPXHOCT, AOKATO BCe oLye
pabotu.

- He n3nonseaite ypepa noseye ot 6
nocneposatenHy MuHyTu. OctaBete
ro paa ce oxnaav 6e3 pa pabotun B
npoabKeHne Ha 20 MUHY TV Npean aa
ro U3non3BaTe OTHOBO.

- Mo Bpeme Ha MOHTaX 1 IEMOHTaX Ha
pexewmna ANCK BHMaBaliTe, 3aLoTo e
MHOFO OCTBP 1 MOXe fia Ce MopexeTe.

CepBus:

- Hel‘lpaBI/IJ'IHOTO nsnonssaHe

Ha ypeja nnv Hecna3BaHeTo Ha
VHCTpYKLMUTE 3a paboTa e onacHo,
aHynupa rapaHuvaTa n oceoboxjasa
npousBoanTena oT OTTOBOPHOCT.

HauuH Ha ynotpeba
Mpeau ynotpe6a Ha ypeaa:

- MaxHeTe 3aWMUTHUA HalNOH OT

ypena.

- Npeau aa nonssate ypeaa 3a MbpBay NbT,
Bv npenopbuBame fa ro BknounTe Aa
paboTu 6e3 xnsb.

-MNpepu aa usnonseate en. ypena 3a
NbPBM NBT, NOYNCTETE BCUYKN HaCTW,
KOWTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTeNHUTe
npoayKTu, CJ'IEFIBHVIKVI ynbTBaHNATa OT
pasgen “MouncreaHe”.



Ynorpeba:

- Mpean ynotpeba pa3suiite HambIHO
3axpaHBalLyA Kaben Ha ypeaa.

- BknioyeTe ypena B enektpuyeckata
Mpexa.

- Bkniouete anapara, 3agencTeankmn
cenekTopa Ha ckopocTTa (G).

- BknioyeTe anapata, HaTUCKaiKu
eAVH oT by TOHWTe 3a n3brpaHe Ha
ckopocT (D), (H), (F).

- 3a u3barsaHe Ha NpeKaneHo

PA3KO 3afeiicTBaHe, NpenopbyBame
BK/I0YBAHETO fla Ce N3BbPLLN Ypes
VI36VIpaHE Ha MMHMMaNHO paBHuLle
Ha cenleKTopa Ha MOLHOCTTa 1
nocTeneHHoTo VI36VIpaHe Ha XXenaHaTta
MOLLHOCT cnep 3afeiicTBaHe Ha
anapara.

CenekTop Ha ckopocTTa (G):

- Moxe fjla KOHTponMpaTe PbUYHO
CKOPOCTTa cnope/ XefaHata
bYyHKUMA, KaKTO e onncaHo B pasaena
3a akcecoapwure.

Mporpama “FLOUR” (D):

- MI3non3Baiite akcecoapa cmecuTen
(K) 3a cmecBaHe Ha XxpaHuUTenHuTe
npoAyKTw.

- Mporpamata 3anou4sa ¢ HCKa
CKOPOCT 3a 13bsrsaHe Ha
ONPBCKBAHUA 1 NOCTENEHHO Ce
yBenuyasa 40 NoslyvyaBaHe Ha
XOMOTEeHHO TecTo.

- Ako Bu ce cTpyBa, Ye anapaTbT
dYHKLMOHMPa TPYAHO, N3K/toyeTe

ro, U3BajeTe NoNOBUHATA TECTO U TY
obpaboTBaiiTe NooTAENHO.

- CbCTaBKMTE Ce cmMecBaT no-aobpe
aKOo MbPBO C/IOXKNTE TEYHOCTTA.

- Korato HanbnHuTe Kynata (C) npes
0TBOpAa Ha Kanaka npoTuB OfnpbCKBaHe

(A), npoBepeTe fanu He NpeBULIaBa
paboTHMA KanaunTeT Ha anapara.

3ABENIEXKKA: CenekTopbT Ha
ckopocTTa (G) MoXe fja cMecBa Unu
Aa pa3bbpKBa cnopep xenaHneTo Ha
notpebuTena. MawwuHara we pabotun
110 5 MUHYTW.

Mporpama “EGG” (H):

- i3non3BaiiTe akcecoapa 6bpKanka
(J) nnn cmecuten (K)

- 3a pa3bbpKBaHe Ha 6enTbuy,
13Mon3BaiiTe akcecoapa bbpkanka
(J), HaTucKaiikn 6yToHa “EGG” (H),
MalLuMHaTa Le Crpe Ha WwecTaTa
MUHYTa AOKATO CTaHaT Ha CHAT.

- MaKcrManHo KonmyecTso Ha
Aanuata> 12

Cnep ynotpeb6a Ha ypeaa:

- CnpeTe ypepaa n3bnpaikn
nonoxexue 0 OT Kntoya 3a
ynpasneHue.

- HaTucHete knitoya 3a curypHocr (1) 3a
nosavraHe Ha pamoTO Ha MallunHaTa.
- N3BapeTe kynata (C) oT ocHOBaTa,
3aBbPTalKM A B MOCOKaA, 06paTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTPenkKa.

- U3knioyeTe ro oT 3axpaHBallaTa
Mpexa.

- HaBwiiTe Kabena 1 ro noctaseTte Ha
npeaHa3sHayeHOTO 3a uenta MACTO.

- MacToTo 3a kabena nossonaga
CbXPaHABAHETO, N3BaXXaaHeTo 1
pasnonaraHeTo ¢ HeobxoanmaTta
IObKrHa Ha Kabena 3a paboTa ¢
anaparta, U36areaiku cuTyaLum ¢ puck
32 MHUMAEHTN.

-Mouuncrete ypepa.



MsicTo 3a cbxpaHeHue Ha kabena

- Toau enekTpoypen pasnonara c
M#ICTO 33 CbXpaHeHue Ha efl. Kabena,
KOETO ce HamMpa B JONHaTa YacT Ha
ypeaa.

MpucraBku:

Akcecoap 6bpkanka (J):

- To3n akcecoap cyxm 3a
pas6bpKBaHe Ha CMeTaHa, ANLa,
LLIeI7IKOBe, NeKn cnagknwu, uenyBku,
TOPTU C KpEMa CUPEHE, MyCOBe,
cydnerta.

- He n3nonsgaiite T03n akcecoap

3a pa3bbpKBaHe Ha TEXKN CMecu
(Hanpymep pa36bpKBaHe Ha MasHVHa
1 3axap), KOUTO MOraT Aa NoBpPeaAaT
anapara.

- CbC cenekTopa Ha CKOpoCTTa
(G) yBenuyete nocteneHHo Ao
MaKCMManHoOTO paBHuULLEe

- 3abenexka: MaKCUManHo
KONMYeCTBO Ha AryaTa 12

Akcecoap cmecuten (K):

- To3u aKkcecoap CNyxu 3a CMecBaHe
Ha XpaHUTENHW NPOAYKTU, N3paboTka
Ha TOopTN, 6VICKBVITI/I, TecTeHun
APOAYKTU, MbJ/IHEXW U Nope OT
KapTodu.

- Pa36bpKBaHe Ha Macso 1 3axap:
3ano4yHeTe C MUHMMANHO paBHULLEe 1
NoCTeNeHHO yBenuyeTe 10 MakCMyMm.
- Pa36bpKBaHe Ha AlLa B KpeMasu
cmecu: OT CKOpOCT 4 1O MaKCMManHa
CKOPOCT.

- CmecBaHe Ha 6pallHO, NfoAoBe U
Ap.... OT MMHMManHo paBHuLe 1o 1
nocTeneHHo.

- CMecBaHe Ha BCUYKMN CbCTaBKM

Ha eanH CnagKkuil: 3ano4yHeTe C
MMUHMUMaNHa CKOPOCT W yBeNnnyaBaiiTe
NOCTENeHHO A0 MaKCUMAJTHO paBHULLe.

- CmecBaHe Ha Macno v 6palluHo: oT
MVHUMasHa CKOpPOCT A0 2.

Akcecoap Kyka 3a pa3obpkBaHe
(L):

- To3un akcecoap cnyxw 3a
pa3bbpKBaHe Ha xnA6, TecTo 3a nuua
ncnagkuwn.

- Cbc cenekTopa Ha ckopocTTa (G),
3anoYyHeTe C MMHMMANHO paBHULLe 1
yBennyeTe NOCTeNeHHo A0 CKOpPOCT 1.
- 3abenexka: MakCUManHo
KOMMuecTBo Ha 6pawwHo 1500 r

MakcumanHu konuyecTsa:
TecTo 6pu3:

Konnyectso 6pawHo: 680 r
TBbPAO TECTO C Mas:
Konnyectso 6paluHo: 1,36 kr

06110 KONNYECTBO: 2 KI'
Meko TecTo c Mas:
KonnyecTtso 6paluHo: 1,3 kr

06110 KONNYECTBO: 2 KI
MoparoToska nnofosa TopTa:
06110 KONNYECTBO: 2 KI

MouuncrBaHe

- U3knioveTe ypepna oT 3axpaHBalyara
Mpexa 1 ro ocTaBete fia ce

oxN1apv npeam Aa 3anoyHeTe Aa ro
no4yuncreare.

- MouncTeTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna,
HanoeHa C HAKONIKO Kanku mueLy
npenapar v nocne ro noAcylueTe.

- 3a MOYMCTBAHETO My He U3ron3Barite
pasTBOpMTENM 1 NpenapaTu ¢
KncenuHeH nnu ocHoseH pH dakTop,
KaTo 6enviHa 1 abpasneHU NPOAYKTU.



- Mo Bpeme Ha NOUYNCTBAHETO Ha
ypepa, 6baeTe 0co6eHO BHUMATENHN C
HOXueTaTa, 3aLoTO Ca MHOTO OCTPW.

- He notansiite ypepa BbB Bofa nav
ApYyra TEYHOCT, HUTO o NOCTaBANTe
noA KpaHa Ha yelumara.

- AKO He NnoaabpXaTe ypeaa uncT,
MOBBPXHOCTTa My MOXe fia Ce NoBpean
1 TOBa Aa CbKpaTh 6€3B8b3BPaTHO
EKCMIoaTaLNoOHHUA My XNBOT 1 Aa
Cb3Aafie PUCKOBaA CUTyaLUs.

- CnegHuTe YacTu MoraT Aa ce

MWAT B TOMNa carnyHeHa BOAa WU B
MUASTHa MalLnHa (13non3BanTe HUCKa
nporpama 3a MmeHe):

Kyna (C)

[

HeunsnpaBHOCTM M peMOHT

- B cnyuai Ha HemsnpaBHOCT,
3aHeceTe ypefja B OTOpr3npaH Cepau3
3a TexHuyecko obcnyxpaHe. He ce
onuTBanTe fa ro pasrnobure unu
PeMOHTUpaTe, Thil KaTo TOBa MOXe Aa
Ce oKaxe onacHo.

- AKO 3axpaHBaLLmMAT Kaben e
nospegeH, Tps6Ba Aa ce nogmeHu.
HanpaBseTe CbLOTO KakTo npu
Hen3npaBHoOCT.

3a npoaykTn oT EBponeiickma Cbio3
n/unu B Cnyyain, Ye Taka ro Usnckea
HopMmaTvBaTa BbB BallaTa cTpaHa:

OnasBaHe Ha OKONHaTa cpeaa un
B3MOXHOCT 3a peLMKnmpaHe Ha
ypena

- MaTepunanuTe, OT KOUTO Ce CbCTON
ornakoBKaTa Ha TO3 eneKkTpoypes,
Ca BKJIIOYEHU B CUCTEMa 33 TAXHOTO
cbbupaHe, Knacuouympare n
peuuknmpaxe.

-B npoAyKTa HAMa KOHUEeHTpauun Ha
BellecTsa, KOMTO MoraT Aa ce CMATaT
BpPeAHM 3a OKOJTHaTa cpeaa.

To3u cumBon 03HayaBa, Ye
aKo xenaete fja ce ocsoboante
oT ypepaa, cnef Kato
eKCnNoaTaynoHHNAT My KNBOT
[ e n3Tekbn, TpAbBa Aa ro
npegajere no NoAxoAaLy,
HauuH Ha ¢rpma 3a
npepaboTka Ha oTnagbuu,
oTopu3npaHa 3a pasfenHo cbbupaHe
Ha oTnagbuM OT efleKTPpNUYeCKo
enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO).

To3wn ypep 0TroBapsA Ha U3NCKBaHUATa
Ha [lnpektunsa 2006/95/EC 3a

HWNCKO HanpexXeHne n ﬂl/lpeKTVIBa
2004/108/EC 3a eneKTpoOMarHuTHa
CbBMECTMOCT.
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taurus
Avda. Barcelona, s/n Net weight: 7,4 Kg

E 25790 Oliana Gross weight: 8,5 Kg
Spain



