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S ST

56001/15
56002/15
56003/12
56003/14
56003/15
56008/12
56008/14
56008/15

cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.

» VICTORINOX

15 Manico
15 Manico Il
12 Manico H
14 Manico
15 Manico
12 Manico [
14 Manico [
15 Manico [J

v

TecnoAlimenta

nentare

e

Coltello disossare

55503/18
55503/20
55503/22

cm.
cm.
cm.

18 Manico
20 Manico W
22 Manico

Coltello scannare

56601/12
56601/15
56602/12
56602/15
56603/12
56603/15
56608/12
56608/15

cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.
cm.

12 Manico
15 Manico
12 Manico H
15 Manico
12 Manico
15 Manico W
12 Manico [J
15 Manico [

Coltello disossare curvo

56303/12
56303/15
56308/12
56308/15

cm.
cm.
cm.
cm.

12 Manico Il
15 Manico
12 Manico [
15 Manico [J

Coltello disossare

56403/12 cm. 12 Manico
56403/15 cm. 15 Manico H

s
TS

Coltello disossare consumato

56503/12 cm. 12 Manico
56503/15 cm. 15 Manico H

Coltello disossare
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TecnoAlimenta

ologia Alim

55103/10 cm. 10 Manico Coltello disossare

55603/14 cm. 14 Manico Il

55603/16 cm. 16 Manico T —

55603/18 cm. 18 Manico |

55603/20 cm. 20 Manico Il [

55203/16 cm. 16 Manico M \

55203/18 cm. 18 Manico W

55203/20 cm. 20 Manico M Coltello macello

55203/23 cm. 23 Manico M  55208/16 cm. 16 Manico [J

55203/26 cm. 26 Manico M  55208/18 cm. 18 Manico []

55203/28 cm. 28 Manico W  55208/20 cm. 20 Manico []

55203/31 cm. 31 Manico Wl  55208/23 cm. 23 Manico []

55203/36 cm. 36 Manico Il  55208/26 cm. 26 Manico []

57403/25 cm. 25 Manico Wl \

57403/31 cm. 31 Manico W o
Coltello scimitarra

58203/20 cm. 20 Manico W \

58203/31 cm. 31 Manico Coltello mondare

Schermer
| Materiale: polietilene bianco
| Capacita: 4 coltelli
I di medie dimensioni

i
Koch fqm —
. T n »
Materiale: polietilene bianco o nero
Capacita: 4 coltelli di medie dimensioni
Disponibile in vesione singola
0 con moschettone e cintura. [
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TecnoAlimenta

Tecnologla Alimentare

.

2431/21 cm. 21 Coltello aprire
——— =g

2357/21 cm. 21

Pugnale
2161/19 cm. 23

Sgorbia
2348/15 cm. 15
2348/18 cm. 18 = e
2348/21 c¢cm. 21 MO e S
2348/23 cm. 23 W
2348/26 cm. 26 W
2348/30 cm. 30 Coltello francese
2385/18 cm. 18 \
2385/21 cm. 21 P [
2385/23 cm. 23 e
2385/26 cm. 26
2 .
385/30 cm. 30 Coltello scimitarra

&

2643/30 cm. 30 \
2643/34 cm. 34
2643/36 cm. 36

Coltello da banco
2644/36 cm. 36 Coltello francese

-.\\
2641/22 cm. 22

Coltello scegliere

2642/28 cm. 28

.,

T

Coltello da colpo
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TecnoAlimenta
e
LGS
2006/15 cm. 15 W \\

2006/18 cm. 18 MO
2006/21 cm. 21 W

Coltello disossare

2007/13 cm. 13 S PR
2007/15 cm. 15 MO
2007/18 cm. 18 [

2007/21 cm. 21

Coltello scannare

| e T
W) (ot =roex ¢
e T

Coltello disossare

2259/13 cm. 13

2259/15¢cm. 15 MO M
2259/18 cm. 18

2368/10 cm. 10 Gap =%
2368/13 cm. 13 W -

2368/15 cm. 15 W]
2368/18 cm. 18
2368/21 cm. 21

Coltello disossare

2993/13 cm. 13

AR Bl T8 Coltello disossare

2991/13 cm. 13 M
2991/15 cm. 15 MO

Coltello disossare - Lama curva rigida

2139/15 cm. 15 o
Coltello tripperia

= ?-_‘\.Zw:* ..’Th;,r :
2264/15 cm. 15 \ T

2264/18 cm. 18 Coltello scuoiare
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TecnoAlimenta

Tecnologia Alimentare

-

o

Inox

5973/30 O cm 30

5981/30 O cm 30
5983/30 © cm 30

-

5982/30 [ cm 30
2 lati fine - 2 lati polish

5503/30 © cm 30

2000/28 —cm 28

=

6504/28 1 cm 28
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TecnoAlimenta AU U

Tecnologia Alimentare

A=
~w

6571/30 O cm 30 FINE
6573/30 ©cm 30 FINE

- e ——

6551/30 O cm 30 MORDENTE
6553/30 ©cm 30 MORDENTE

5171/30 O cm 30 MORDENTE
5173/30 ©Scm 30 MORDENTE

8111/20 O cm 20 MORDENTE

»
‘{""Ll‘. 1

RAPID STEEL action

RAPID STEEL
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TecnoAlimenta

Tecnologia Alimentare

® Madeby

SWIEBQ ovencerv
of Switzerland

201/14 cm. 14

201/16 cm. 16
201/18 cm. 18 Coltello disossare

205/13 cm. 13 RIGIDO I H

205/16 cm. 16 RIGIDO

206/13 cm. 13 FLESSIBILE

206/16 cm. 16 FLESSIBILE Coltello disossare curvo

L DF
208/13 cm.13
208/16 cm. 16

209/13 cm. 13 FLESSIBILE
209/16 cm. 16 FLESSIBILE

Coltello disossare consumato

211/18 cm. 18
211/20 cm. 20
211/22 cm. 22

211/22 cm. 25 Coltello disossare

212/13 cm.13
212/15 cm.15
212/18 cm. 18

212/21 cm. 21 Coltello scannare

221/14 cm. 14 \ Ol
221/16 cm. 16

221/18 cm.18 Coltello disossare
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TecnoAlimenta

Tecnologia Alimentare

SWIBQ ovencerv

227/15 cm. 15

227/18 cm. 18 Coltello scuoiare

231/21 cm. 21 | ®i: m
231/24 cm. 24 i
231/26 cm. 26

231/31 cm. 31
231/34 cm.34

Coltello macello

233/31 cm. 31 Coltello affettare

e B

236/22 cm. 22
236/25 cm. 25
236/28 cm. 28

236/31 cm. 31 Coltello scimitarra

Coltello colpo

237/28 cm. 28 Kg. 0,700

\ ®1:
239/28 cm. 28 \

239/32 cm. 32
239/36 cm. 36 Coltello banco
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E— Spadino inox
tipo Roma

Falce tipo Emilia Da Kg. 1,800

acciaio comune akg. 2,500

T— acciaio inox
akg. 3,600
/ QEESOSEEEORSS . )
I.'

. Mannaretta
' Falcione inox i?ox1 G%r(l)ovese
Da Kg. 2,500 g.1,5
a kg. 3,600
Mannaretta
inox
20 cm.
Kg. 1,200
| Fenditoio max 22 cm.
" DaKg. 23800 Kg. 1,400
akg. 3,600 /

i l

DICK SM-111

Macchina per affilare e
shavare coltelli velocemente
e aregola d'arte, con
raffreddamento ad acqua.
La macchina dispone di
magneti che garantiscono
un'affilatura assolutamente
sicura ed un preciso angolo
di affilatura. Offre in aggiunta
la possibilita di regolare le
mole per shavare e per i pill esigenti,
di lucidare la lama con |'apposita ruota di feltro superiore.

DICK SM-110
Macchina per affilare

e shavare coltelli velocemente ed a regola d'arte,
con raffreddamento ad acqua.

La macchina dispone di magneti che garantiscono
un'affilatura assolutamente sicura ed un preciso
angolo di affilatura. Toglie la bava & semplice,
grazie al movimento opposto delle ruote superiori.

: DICK SM-160 T
/. Affilatrice universale per
-ﬂf ~ arrotini, artigiani e industria.
Per coltelli, cutter, mannaie

e coltelli con lama seghettata.
Supporto universale per I'affilatura
su nastro abrasivo UB3F per lame cutter
lineari fino ad un raggio di 240 mm.;
coltelli circolari fino a 480 mm. di diametro.
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Attrezzo ravvivamola
rotelline ricambio

Carburundum 0 30x200

Pietre per filo coltelli gr. fine
mm. 200x50x25 T400

Piastre per tritacarne in acciaio inox
disponibili nelle versioni per
tritacarne Mod. 12-22-32-42 con
fori dal 4,5 a 20 mm.

Coltelli tritacarne autofilettanti \? _|

in acciaio inox disponibili nelle
versioni per tritacarne

12-22-32-42. K T~

Forasalami plastica
Punte Inox

11
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MISURE DISPONIBILI

o ACCIAIO INOX
—_— ——vwm
MISURE MM. MOD. MACCHINA
TIPOB 434x20x1 MAJA
499x20x1 MAJA
T
MISURE MM. MOD. MACCHINA
UL 500%20x1 GG-MAJA
520x22x1 MAJA
350x22x0,7 GG
445x22x0,7 TOWNSEND
450x22x0,7 GG
468x22x0,7 TOWNSEND
o SEZIONE TAGLIENTE 520x22x0,7 GG

Seghetto a mano Inox mod. CR
cm45 cm 50

LAME RICAMBIO - inox

Seghetto a mano Inox mod. CS
cm 45 cm 50

12

w LAME RICAMBIO - inox

cm45 cm 50

cm45 cm 50




e

TecnoAlimenta AT ERSSECH LA WASTIHO

Tecnologia Alimentare

di ottima Qualita con differenti opzioni di:
DENTE - STRADA - SPESSORE - LARGHEZZA

Caratteristiche:

e Acciaio ad alto tenore di carbonio

e Denti Temperati (rifinitura lucida o scura)
e Confezione scatole 5 pezzi.

g™ . % L . - . - = - - o LS

LAME PER BINDELLO/SEGAMEZZENE DENTE DOPPIO

MM. 19

LAME PER BINDELLO CARNE FRESCA IN 0SSO 4 DENTI X POLLICE

MM. 20
MM. 16

-

LAME PER BINDELLO CARNE/PESCE CONGELATO 3 DENTI X POLLICE

MM. 20 |,
MM. 16

w [ s ADE - 1 F r - 1 - = 1 IR = me DIEGEE o L L e oAl
sassal - . . Y v e . . \ g = b= L = TSt e

LAME PER BINDELLO TAGLIO CARNE/PESCE DENTE ONDULATO

MM. 16 ;

Su richiesta qualsiasi misura.
13
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TecnoAlimenta

T ologia Alimenta

Mod. Punta cm. 15 \n \/” Mod. Pavia cm. 7-9-10-11-12
Punta seghettata cm. 15 \“ '“-” Mod. Segnaforme cm. 9

~ Ty —
Mod. PREMANA cm. 16 Mod. VERCELLI cm. 15 Mod. Veneto a pala cm. 15
AGRrASURIIA A ]

Piano laminato

Piano Inox

14



TecnoAlimenta

Tecnologla Alimentare

RUSTICA
FERRO BATTUTO
LEGNO

e CAVALLETTO PORTA MORTADELLA

e PORTA MORTADELLA

IN LEGNO

IN LEGNO

15



TecnoAlimenta

Tecnologia Alimentare

TECNOALIMENTA s.r.l. - Via De Pisis, 11 - 42100 Reggio Emilia - Tel. 0522/506087 - Telefax 0522/231375
Internet: www.tecnoalimenta.it - E-mail: info @tecnoalimenta.it





