Kasebruch-
abfiiller

Fahrbare, pneumatisch kipp-
bare Kdsewanne zur Bruchbe-
reitung und Portionierung fiir
400 | Milch.

Cheese Curd
Filler

Moveable, pneumatically
tiltable cheese curd vat
for curd preparation and
portioning for 400 | milk.
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Cuve de fabri-
cation du caillé

Cuve mobile a basculement
pneumatique pour la fabrica-
tion et le moulage du caillé,
pour 400 | de lait.
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Alpenland Maschinenbau GmbH
AlpenstraRe 39-43

D-83543 Rott am Inn
Germany

Telefon: +49/80 39/4 01-0
Telefax: +49/8039/4 01-2 01
E-Mail: info@alpma.de
Internet: www.alpma.de
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Kasebruch-
abfiiller
KBA 400

Arbeitsweise

Alle Arbeitsschritte werden
von Hand durchgefiihrt.

« Milch einfiillen bis zur Fill-
hohenanzeige

« Einlaben

« Exaktes Schneiden langs
und quer mit Schneidharfen

 Ruhren und Verziehen

» Auf die Formen abgestimm-
te Bruchteilungseinsatze
sorgen fur Dosiergenauig-
keit

+ Uber die Ablaufrinne, deren
Einteilung den Bruchteilungs-
einsatzen entspricht, wird
der Bruch gleichmaRig auf
die Fulltrichter verteilt

« Eine schnelle und schonen-
de Entleerung garantiert
kontinuierliche Qualitat
wahrend des Portionierens.

Technische Daten
Wanneninhalt:
4001
Druckluftanschluf3:
8 bar
MaRe ca. (Lx B x H):
12x 08x 1,1m

Cheese Curd
Filler
KBA 400

Mode of Operation

All operations are carried out
manually:

« Milk infeed up tofilling level
indication

» Renneting

« Exact longitudinal and cross
cutting with cutting harps

« Stirring

« Curd dividing inserts ensure
accurate mould filling

+ The curd is distributed even-
ly to the filling funnels via
the discharge chute

» Fast and gentle emptying
guarantees continuous qua-
lity during portioning.

Technical Data

Vat contents:
4001

Pneumatic supply:
8 bar

Dimensions approx. (I x w x h):
12x 08x 11m

Cuve de
fabrication
KBA 400

Fonctionnement

L'ensemble des opérations est
effectué manuellement:

« Remplissage du lait avec
indicateur de niveau

« Emprésurage

« Décaillage longitudinal et
transversal précis par
tranche-caillé adaptés

» Brassage

= Des cloisons de séparation
correspondant aux volumes
des moules garantissent un
dosage précis

« Ecoulement régulier du
caillé dans la trémie de
moulage ou dans les blocs-
moules grace aux goulottes
de répartition

» Vidage rapide et soigné as-
surent une homogénéité du
moulage.

Données techniques

Contenance de la cuve:
4001

Raccordement pneumatique:
8 bar

Dimensions approx. (L x | x h):
1,2x08x11lm
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Technische Anderungen vorbehalten,
Stand: 05/99

ca. 1450

1
L

77

Technical alterations reserved.
As per 05/99

Sous réserve de toutes modifications techniques.
Date 05/99

KBA400-1031-1B-A0126-KO-06/99



