
CU J 80 ULTRA,
Vă veți recupera investiția într-o lună!

INCREDIBIL!
Storcătorul dumneavoastră J 80 recuperează banii cheltuiți 

pentru achiziționarea lui într-o lună și jumătate!
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1,50 €  prețul mediu al
1 kg de mere

• �Storcătorul dumneavoastr J 80 Ultra costă 1210 €
• �Prin urmare, trebuie să vindeți 807 pahare de suc  

pentru a amortiza costul storcătorului J 80 Ultra.

1210 € ÷ 1,50 €  = 807 pahare

Prețul 
storcătorului 

J 80 Ultra

Marjă brută  
pe pahar

Un pahar de 
250 ml

1/3 kg de 
mere

Marjă brută pe 
pahar

40 de zile

1,50 €=- 0,50 €2,00 €

pahare de 
pahare 

pe zi

807   ÷   20 

1,50 €

2.00 E
E  2.00

Cu J 80 Ultra, din 1 kg de mere obțineți un 
pahar de 700 ml  

(randament mediu de 70 % în cazul merelor(1))

70% (250 ml)

2,00 €

2,00 € este prețul obișnuit 
pentru un pahar de 250 ml

de suc la un bar(2)

(1) Randamentul mediu poate varia în funcție de sortimentul de mere
(2) Prețul în orașele mari

Din 1 kg de mere puteți obține  
3 pahare de suc și câștigați:
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       Storcătorul J80 Ultra
Noul storcător cu ejecție conceput pentru a produce suc 

proaspăt de fructe și legume.

CÂTE PAHARE VA TREBUI SĂ VÂND PENTRU A  
AMORTIZA COSTUL STORCĂTORULUI J 80 ULTRA?

J 80 ARE UTILIZĂRI ÎN ORICE SECTOR

1,75€ 2,00€ 2,25€ 2,50€ 2,75€ 3,00€

1,60 € 995 825 705 615 546 491

1,55 € 981 816 698 610 542 487

1,50 € 968 807 691 605 538 484

1,45 € 955 798 685 600 534 481

1,40 € 943 789 679 595 530 478

1,35 € 931 781 672 590 526 475

(pe kilogram)

Unități de unde se poate lua mâncare 
acasă
- Restaurante de tip fast-food    
- Baruri cu sucuri  
- Baruri cu sandvișuri 
Unități de catering și delicatese
- Plus de atracție la bufet  
- Utilizări în bucătărie 
Instituții
- Azile de bătrâni  
- Creșe de zi  
- Spitale  
- Patiserii-cofetării  
Hoteluri 
- Mic dejun  
- Room service (servirea în cameră)  

Bucătării 
- ��Utilizarea sucurilor din fructe, plante 

aromatice și legume în sosuri (de ex., 
sfeclă roșie, pătrunjel, ghimbir)  

- Catering tradițional  
- Bar clasic  
- Bufet  ă  
Cantine la locul de muncă 
- �Colțul cu „Suc ultraproaspăt” din res-

taurantele cu autoservire.
Centre de agrement 
- Complexuri sportive, Spa-uri  
- Centre de vacanță  

sugestii:
• Împingerea fructelor și legumelor nu crește randamentul.  
• Se obține mai mult suc dacă nu se utilizează dispozitivul de împingere.  
• Oxidarea este mai mică dacă nu se utilizează dispozitivul de împingere.  
• Durează 6 secunde pentru a obține 25 cl de suc de mere  

CARACTERISTICI BENEFICII PENTRU CLIENȚI

• �Tehnologia patentată cu alimen-
tare automată, cu tub cu  
diametrul de 79 mm, pentru a 
asigura o producție continuă  
de suc de fructe și legume

 ��Merele de dimensiune medie
        pot fi introduse întregi în tubul             
d       de alimentare.

• �Pentru curățare, nu este necesar un 
instrument special pentru a  
scoate piesele din inox, care se  
pot spăla la mașina de spălat  
vase.

 ��Igienic și ușor de curățat.

• �Spațiu minim pentru  
randament maxim.

 �100-120 kg/h și economisește 
spațiu.

• �Motor puternic, ultrasilențios, 
de calitate comercială, cu turație 
constantă de 3.000 rot/min.

 �Poate fi utilizat în fața clientului.

• �Colector de resturi de mare capa-
citate, de 6,5 l.

 Necesită golire mai rar.

7 секунд 

= 

стакан 
свежайшего 

сока !

6,5 L


