
 
 

Introducing FlavOil Edible Oils 

 
 

 

 Maximizează  
     profitul 

 prin  reducerea 
costului de uleiul.



 

Chefii bucatari iubesc 

uleiul High Oleic! 
 

Uită-te la acest grafic! Arată compoziția tuturor 
uleiurilor și grăsimilor utilizate în mod obișnuit în 
bucătărie...  Reține că sunt foarte diferite! 

 



FlavOil este cel mai bun ulei 

de gătit pentru că este: 
 

ECONOMIC 
Bun pentru business 

 

SUPERIOR 
Se reflecta în calitatea 

preparatelor 

 

MAI SANATOS 
Dintre toate uleiurile 

 

VERSATIL 
Multiple intrebuințări 

 

SUSTENABIL 
Prietenos cu natura 



 

ECONOMIC 
 

Nu există nicio îndoială că prețul contează și 

FlavOil este alegerea pentru reducerea efectivă 
a costurilor. 

 
În partea dreaptă sunt citiri în fiecare caz,  
dintr-un test în bucătărie, de HOSO față de uleiul 

de gătit curent. 
 

În fiecare caz, bucătăria a folosit mai puțin ulei, 
A aruncat mai puțin ulei uzat și a petrecut mai 

puțin timp nefuncțional cu curățarea și umplerea 
friteuzelor. 

 
Acest model se repetă din nou și din nou în 99% 
Din toate bucătăriile. 

 



SUPERIOR PRIN 

CALITATEA 

PREPARATELOR 
o Mai puțin ulei absorbit : gustați 

preparatul, nu uleiul. 

o Preparatul rămâne mai proaspăt și 
mai crocant mai mult timp: ideal 
pentru gătit în avans. 

o Gust neutru de ulei: scoate în 
evidență aroma alimentelor. 

o Produce crusta mai crocantă și mai 
putin grasă. 

o Calitate superioară: mâncare mai 
gustoasă echivalează. 



ALEGEREA 

SANATOASĂ 

Cu un procent de 82% grasimi 

mononesaturate Omega-9 și doar 

8% grasimi saturate nesănătoase, 

FlavOil este bun pentru inima ta, 

deoarece ajută la scăderea 

colesterolului, in timp ce 

vitaminele A, E si K promovează 

pielea sănătoasă!  

Își păstrează nutrienții la 

temperaturi ridicate, avand 
Punctul de fumegare la 235°C 



VERSATIL! 
Niciun alt ulei nu poate fi folosit pentru 

atâtea lucruri. 

Prăjirea în tigaie deoarece este stabil la 

foc mare. 

PRĂJIREA ÎN FRITEUZĂ deoarece este 

rezistent la oxidare și astfel se poate 

prăji zile întregi. 

MARINADE deoarece nu are aromă 

uleioasă. 

  SOSURI, chiar și maioneză,deoarece  
  este fără gust și subtil.  
  UN INGREDIENT în prăjituri și produse  
  de patiserie deoarece este un ulei  
  sănătos!



SUSTAINABLITATE! 
 

FlavOil High Oleic Oil este un ulei din semințe 
presate dintr-o tulpină de floarea soarelui  
crescută în mod natural. 
 
 

Nemodificată genetic. 
 

Amprentă redusă de carbon. 
 

Fără conținut de origine animal. 
 

Reducerea uleiului uzat. 



Clienții noștri împărtășesc standardele noastre înalte... 

 
 


